COMUNE DI BUSNAGO

SCHEDA DI VALUTAZIONE — COMMISSIONE MENSA

Settimana n. 10 2@ 30 40 s0 Q Invernale | M Estivo

TeTolMA & RAFFAEULA Q. .
COMPILATO DA ACD S HATA INDATA 28 -03- 2004
PRESSO (scuola) % \ljnsfﬁr}iigoﬁprimaria O Secondaria | TURNO ....... | N. PASTI SERVITI PER TURNO 12

MENU PROGRAMMATO

VARIAZIONI RISPETTO AL MENU PROGRAMMATO

1° PIATTO VELLOTATA Dy CARCYE
CON ¢ POSTAVN
2° PIATTO COTOLETA DY POUD
CONTORNO Locevine AW oo
PANE INTEGQRALE
La variazione & stata preventivamente comunicata alla scuola sild Noll
QUALITA SENSORIALE
Primo piatto Temperatura | Caldo .| Tiepido |O Freddo Q
Livello dicottura | Scotto | Q| Aldente | U Crudo Q
Condimento | Sufficiente | 34 | Eccessivo | A | Insufficiente a
N° porzioni | Adeguate | | Inesubero | d | Mancanti a
Quantita della porzione | Adeguata B | Eccessiva | O Scarsa o

Sapore [Segnalare sapori sgradevoli o strani, ma non dare giudizi soggettivi (anche per i secondi piatti e contorni)]

RUGNG
Secondo piatto Temperatura| _Caldo | Q[ Tiepido || Freddo Q
Durezza (carne) Si Q No 4
Presenza lische o pelle ] Si a No ®
N° porzioni | Adeguate | B.| Inesubero | d | Mancanti a
Quantita della porzione | Adeguata | 0 | Eccessiva | O Scarsa T
Sapore
AONO  AN(HE S5 LSV A T PER \ BDAMBINY
Contorno Temperatura |  Caldo Q] Tiepido |X Freddo a
Quantita della porzione| Adeguata | .| Eccessiva | O Scarsa a
Condimento | Sufficiente | BL| Eccessivo | U | Insufficiente a
Sapore
Pane Integrale K, | Farina 00 Q
Algustorisulta| Buono | Wl | Accettabile | U Scarso Q
Consistenza | Croccante | 8. Gommoso | U Duro a
Il pane & presente sui tavoli prima della distribuzione? Si K No a
Frutta Sapore| Buono O Accettabile | ®.| Scarso (]
Grado di maturazione| Adeguato [i5] Scarso U | Eccessivo Q
La frutta viene servita A meta mattina B | Afine pasto o




COMUNE DI BUSNAGO | SCHEDA DI VALUTAZIONE — COMMISSIONE MENSA

GIUDIZIO GLOBALE | BUONO 19 | surricienTe | O [ NON SUFFICIENTE | O

NOTE E EVENTUALI MOTIVAZIONI

INDICE DI GRADIMENTO DEL PASTO

Si calcola sul numero di bambini che hanno mangiato pit della meta della porzione servita. Per ciascun
piatto si calcola I'indice di gradimento: per esempio, se si considera una classe di 25 bambini e di questi 20
hanno mangiato pit della met3, la percentuale sul numero di bambini in esame &: 20/25 = 80%. Quindi,
essendo questo valore compreso tra 75% e 100%, il piatto preso in esame si considera totalmente
accettato.

I valori dell'indice di gradimento presi in esame per considerare un piatto sono:
- Indice di gradimento tra 75% e 100% = piatto totalmente accettato (TA)
- Indice di gradimento tra 50% e 74% = piatto parzialmente accettato (PA)
- Indice di gradimento tra 25% e 49% = parzialmente rifiutato (PR)
- Indice di gradimento tra 0% e 24% = totalmente rifiutato (TR)

IG Primo piatto |G Secondo piatto IG Contorno 1G Frutta/dessert

1°turno | 2° turno | 1°turno | 2° turno | 1° turno | 2° turno | 1° turno 2° turno

Totalmente
Accettato

Parzialmente
Accettato

Parzialmente
Rifiutato

Totalmente
Rifiutato

MOTIVI DEGLI EVENTUALI RIFIUTI

AMBIENTE E ATTREZZATURE

Cucina/Centro Cottura/Dispensa

La pulizia di ambiente e arredi & Buona | @ | Discreta | O | Sufficiente | O | Scarsa a
Le derrate alimentari corrispondono a quanto previsto nel capitolato sl a NO (W
d'appalto?




COMUNE DI BUSNAGO

SCHEDA DI VALUTAZIONE — COMMISSIONE MENSA

Settimana n. 10 20 30 40 54 Q Invernale (A Estivo
COMPILATO DA DETOH(HPSD RRFRAEUA IN DATA o s
Ao SARANTA 23- 03 -2019
PRESSO (scuola) O Infanzia ®Primaria O Secondaria [ TURNO ...&..... | N. PASTI SERVITI PER TURNOALE
BUSNAGO
MENU PROGRAMMATO VARIAZIONI RISPETTO AL MENU PROGRAMMATO
1° PIATTO VEVWWITATA v CARoTE Com
CROSTYNA
2° PIATTO Cotoleya Dt RO
CONTORNO HCCHINE AL’ oo
FRUTTA MELE ERD\
PANE \NTEGRALE
La variazione & stata preventivamente comunicata alla scuola sid Noll
QUALITA SENSORIALE
Primo piatto Temperatura Caldo 5] Tiepido a Freddo Q
Livello di cottura | Scotto || Aldente | Q Crudo a
Condimento | Sufficiente | | Eccessivo | @ | Insufficiente a
N° porzioni | Adeguate | B | Inesubero | O | Mancanti a
Quantita della porzione | Adeguata @&, | Eccessiva | Q Scarsa a
Sapore [Segnalare sapori sgradevoli o strani, ma non dare giudizi soggettivi (anche per i secondi piatti e contorni}l
Buono
Secondo piatto Temperatura| Caldo | Q| Tiepido |B.| Freddo Q
Durezza (carne) a No &
Presenza lische o pelle d No "
N° porzioni | Adeguate B | Inesubero | O Mancanti a
Quantitd della porzione | Adeguata | O | Eccessiva | U Scarsa &
Sapore
Quoko — PR ALCONL BAMBNL TTRoRfo  {oco
Contorno Temperatura|  Caldo Q| Tiepido |®@ Freddo a
Quantitd della porzione| Adeguata | B3 | Eccessiva U Scarsa (|
Condimento | Sufficiente | & | Eccessivo | O | Insufficiente Q
Sapore
BUON0
Pane | Integrale K| Farina 00 a
Al gusto risulta Buono B | Accettabile | Q Scarso a
Consistenza | Croccante | B-| Gommoso | O Duro a
Il pane & presente sui tavoli prima della distribuzione? i [~ No a
Frutta Sapore| Buono O | Accettabile | B | Scarso a
Grado di maturazione| Adeguato | L Scarso Q| Eccessivo a
La frutta viene servita A meta mattina | B-| A fine pasto Q




COMUNE DI BUSNAGO

SCHEDA DI VALUTAZIONE — COMMISSIONE MENSA

GIUDIZIO GLOBALE

| BUONO

] B | SUFFICIENTE

[0 [ NON SUFFICIENTE [ O

NOTE E EVENTUALI MOTIVAZIONI

INDICE DI GRADIMENTO DEL PASTO

Si calcola sul numero di bambini che hanno mangiato piu della meta della porzione servita. Per ciascun
piatto si calcola I'indice di gradimento: per esempio, se si considera una classe di 25 bambini e di questi 20
hanno mangiato pitl della meta, la percentuale sul numero di bambini in esame &: 20/25 = 80%. Quindi,
essendo questo valore compreso tra 75% e 100%, il piatto preso in esame si considera totalmente

accettato.

| valori dell’indice di gradimento presi in esame per considerare un piatto sono:
- Indice di gradimento tra 75% e 100% = piatto totalmente accettato (TA)
- Indice di gradimento tra 50% e 74% = piatto parzialmente accettato (PA)
- Indice di gradimento tra 25% e 49% = parzialmente rifiutato (PR)
- Indice di gradimento tra 0% e 24% = totalmente rifiutato (TR)

|G Primo piatto IG Secondo piatto IG Contorno IG Frutta/dessert
1° turno | 2°turno | 1°turno | 2°turno | 1° turno | 2° turno | 1° turno 2° turno

Totalmente
Accettato >< ><
Parzialmente . U
Accettato % ?Q ><
Parzialmente ><
Rifiutato
Totalmente
Rifiutato

MOTIVI DEGLI EVENTUALI RIFIUTI
AMBIENTE E ATTREZZATURE

Cucina/Centro Cottura/Dispensa
La pulizia di ambiente e arredi & Buona | @ | Discreta | O | sufficiente | 0 | Scarsa a
Le derrate alimentari corrispondono a quanto previsto nel capitolato Sl }El NO Q
d'appalto?




COMUNE DI BUSNAGO

SCHEDA DI VALUTAZIONE — COMMISSIONE MENSA

Refettorio
La pulizia di ambiente e arredi & Buona | B | Discreta | O | Sufficiente | & | Scarsa | W
La pulizia di stoviglie, posate, bicchieri & Buona Discreta | O | Sufficiente | O | Scarsa | U
La temperatura percepita & Troppo calda | (] | Soddisfacente | H | Troppo fredda a
Lo stato di manutenzione di tavoli e sedie Buono | 8 | Discreto | O | Sufficiente | d | Scarso | O
| tavoli sono coperti da tovaglie o tovagliette? Sl E | NO Q
Sono presenti sistemi di mantenimento della temperatura (es. ca rrelli Sl (=4 NO (|
termici, scaldavivande) nel refettorio?
Le caraffe sono riempite poco prima del servizio? || s ] ﬂ| No a

SERVIZIO

Menu
La tabella dietetica & esposta all'interno del refettorio? s |E|{No|[QO
| primi piatti e i contorni sono conditi immediatamente prima di servirli? si |[E | Nno|Q
Sono serviti menu diversi da quelli indicati nella tabella, per diete speciali? | ®.| no | Q
| menu per diete speciali sono distribuiti con vassoi e piatti diversificati? Sl ®| nNo|Q
N. menl speciali:

Celiaci L Per allergie o intolleranze © Per altre patologie
Etico-religiosi | {2 In bianco] 3
Distribuzione pasto
1° turno 2° turno
Ora N. addetti Ora N. addetti

Consegna del pasto A2 £NS Lrcooco | ABIS L
Inizio somministrazione 1° piatto AR 15 Jy A OO0CO A3 ]
Inizio somministrazione 2° piatto A t%0 Js AR 25D Jy A RRERB
Termine somministrazione AL LS I A o 4 H
Personale addetto
N. di persone addette alla distribuzione ) | 4
lgiene personale (smalto, anelli, etc.) Buona & | Accettabile | Q| Insufficiente a
Igiene abbigliamento (camice e copricapo) Buona N\ Accettabile | L | Insufficiente Q
Uso di cartellino di identificazione Si [} No a
GIUDIZIO GLOBALE | BUONO [ [ SUFFICIENTE | 3@ [ NON SUFFICIENTE | O

NOTE E EVENTUALI MOTIVAZIONI




