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DIFICIO SCOLASTICO

CITTA" DI ALBA

RIPARTIZIONE OPERE PUBBLICHE
SETTORE LAVORI PUBBLICI ED EDILIZIA SCOLASTICA

“Michele Coppino

Via F.llv Ambrogio 6

SPAZIO PER IL COMANDO WF
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SETTORE LAVORI PUBBLICI — EDILIZIA SCOLASTICA

paTA - 10/09/2018

SCALA: 1:100 TITOLO TAVOLA AGGIORNAMENTI
PIANTA P. SEMINTERRATO S0STTUTO DA
QUOTA: m —1,85

DISEGNATORE IL PROGETTISTA IL CAPO SETTORE IL DIRIGENTE

ING. EDOARDO RIVETT

TERRAPIENO
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LEGENDA SIMBOLI

IDRANTE SOPRASUOLO CON N.2 ATTACCHI UNI

IDRANTE SOPRASUOLO CON N.2 ATTACCHI UNI

IDRANTE A MURO UNI 45 CON TUBAZIONE FLESSIBILE E LANCIA

70 E ATTACCO MOTOPOMPA UNI

45

USCITA DI SICUREZZA CON MANIGLIONE  ANTIPANICO

PERCORSO DI' USCITA ORIZZONTALE

PERCORSO DI' USCITA VERSO IL BASSO

PERCORSO DI USCITA VERSO L'ALTO

ESTINTORE PORTATILE CARATTERISTICHE MINIME

13A, 89B, C

INTERRUTTORE ENERGIA ELETTRICA INTERO EDIFICIO

RIVELATORE AUTOMATICO DI INCENDIO
RIVELATORE AUTOMATICO FUGHE GAS

SEGNALAZIONE OTTICA/ACUSTICA DI ALLARME

PULSANTE DI ALLARME PER EVACUAZIONE EDIFICIO

PULSANTE DI ALLARME CUCINA A GAS

PORTA REI 120

CENTRALINO ALLARME INCENDIO

STRUTTURE O PARETI REI

VALVOLA GAS GENERALE ESTERNA

A

H 220 cm
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INTERCAPEDINE

SUPERIORMENTE  AERATA

LOCALE SCAMBIATORI PRIVO Dl
FOCOLARE SEDE DI' SOTTOSTAZIONE
TELERISCALDAMENTO CITTADINO

PER FORNITURA ENERGIA TERMICA
PER RISCALDAMENTO E PRODUZIONE
ACQUA CALDA AD USO SANITARIO

PREPARAZIONE 2

U.S.

LABORATORIO ANIMAZIONE
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DISPENSA

ZONA
PREPARAZIONE
PANE E FRUTTA

SCALA ESTERNA DI
SICUREZZA 'D’

GIARDINO
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