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La principale attivita
svolta in anni di lunga
esperienza in svariate
societa ¢ legata alla
gestione globale dei
bar e ristoranti
conferimento e
mantenimento del
portafoglio clienti.

Coordinamento del
personale che ruota
intorno ad essi,
gestione acquisti, food
cost, redditivita degli
stessi e apertura nuovi
punti vendita nonché
fidelizzazione ed
acquisizione di nuovi
clienti.
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ESPERIENZA

Da gennaio 2023 ad oggi

+ CLOM impresa sociale

Account Manager Libera Professionista

La principale attivita svolta in questa societa ¢ legata alla proposta di servizi alle aziende
formazione e consulenza a 360°. Consulenze personalizzata , affiancamento
nell'inserimento di nuove risorse e informazioni su finanziamenti per la crescita

aziendale. Corsi di formazione gratuiti e a pagamento alla formazione pratica e
professionale, apprendistati, tirocini e welfare.

Da settembre 2020 a giugno 2022

« FABBRO FOOD SPA Nova Milanese

Key Account Manager

Responsabile operativa e commerciale divisione Bar e Ristorazione.

La principale attivita svolta in questa societa & legata alla gestione globale dei bar:
coordinamento del personale che ruota intorno ad essi, gestione acquisti, food cost,

redditivita degli stessi e apertura nuovi punti vendita.

- Bar Ospedalieri : Buzzi, FBF oftalmico, Macedonio Melloni, S. Carlo, Centro Tumori,
Sacco, Carate Brianza, Desio, Rho, Auxologico San Luca,

« Bar Bistrot “Caffé Fernanda” presso Pinacoteca di Brera
« Ristorante presso Palazzo Cusani — Headquarters sede Nato — Esercito Italiano

Foresteria Via Vincenzo Monti — Milano - Esercito Italiano

Da settembre 2018 a settembre 2020

« Phil Bar s.n.c. Milano

Key Account Manager

Responsabile operativa e commerciale divisione Bar e Ristorazione
La principale attivita svolta in questa societa & legata alla gestione globale dei bar:

coordinamento del personale che ruota intorno ad essi, gestione acquisti, food cost,
redditivita degli stessi e apertura nuovi punti vendita.

’ -



» g bar in plessi scolatici milanesi (di cui uno con self service)
« 2 bar presso la sede di “Cittd metropolitana di Milano”
Nell'ambito della ristorazione: gestione degli acquisti, food cost e redditivita.

» Ristorante “I1 Ronchettino” Milano.

« Ristorante "Antica osteria del ponte” Trezzano sul Naviglio

Dal 2000 a dicembre 2017

« Gruppo Argenta s.p.a

Key Account Manager successivamente Responsabile Gestione HO.RE.CA
Gestione e fidelizzazione dei clienti per quanto riguarda il vending automatico da inizio
carriera al 2008 .Dal 2008 al 2017 ho gestisco un team di 21 persone sul territorio di
Lombardia e Piemonte le location sono:

« Bar Istituto Einaudi — Chiari (Bs)

« Bar Ospedale Gaetano Pini — Milano

« Bar Ospedale Carate Brianza (Monza e Brianza)

« Bar Ospedale di Seregno (Milano)

« Bar IntesaSanPaolo di Mocalieri — Torino

+ Bar Rai Via Verdi Torino

« Bar Rai Via Cavalli - Torino

« Bar Rai Auditorium — Torino

« Bar Rai Corso Sempione — Milano

« Bar Rai Via Mecenate - Milano

« Bar Osp. Di Mirandola - (RE)

« Bar Osp di Pieve di Coriano (Mn)

Insieme alla normale gestione dei Bar affidatimi nella gestione dei clienti & emersa la forte
necessita di aggiungere il servizio di catering per il completamento del nostro servizio di
ristoro presso la clientela.

Pertanto, ho iniziato a svolgere in piena fiducia da parte dell'azienda nel mettere in piedi
un’organizzazione di persone per la gestione di questo tipo di eventi con ottimi risultati,
qui di seguito alcuni nomi dei migliori clienti:

« RAI per la chermésse internazionale PRIX Italia

« Microsoft

+ Banca Intesa

» Banca Popolare di Milano

» Siirte Nigi

« Gaetano Pini

« Circolo Ufficiali Arma Carabinieri

* Questura Milano /




« Polizia stradale milano
« Mondo Convenienza
« Hanna & Barbera Torino

*» TFL — Torino

Dal 1999 a dicembre 2000
* SI BRUNCH s.r.l
Account

Gestione e fidelizzazione dei clienti per quanto riguarda il vending automatico

Dal 1977 a dicembre 1999
» Milano Costruzioni Srl
Impiegata

Inizialmente addetta alla contabilita, poi la per la spiccata predisposizione alle vendite,
segui cantieri, gestione personale, commesse e ordini per il materiale.

ISTRUZIONE

13/1/2015 Formazione Gestione Bar: Formazione economica BAR
MODULO 1

19/9/2015 MANUALE H.A.C.C.P e Sicurezza sul lavoro: Gestione del
Manuale di Autocontrollo per la corretta somministrazione di alimenti e
bevande, e protocolli di sicurezza sul posto di lavoro analisi e gestione dei
rischi.

1977 Istituto E. Falck Sesto San Giovanni —MI- Diploma Contabilita
Aziendale

LEADERSHIP

Gestisco da sempre le risorse messe a disposizione dalle aziende per la
gestione dei punti di ristoro, puntando al lavoro di squadra e
all’autonomina del singolo di modo da creare una reta di gestione coesa e
puntuale.
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