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Scuola - Non è l’unica novità

Contributo al merito anche
agli studenti delle secondarie
VIMERCATE (tlo) Torna il contributo al merito scolastico, ampliato
alle scuole secondarie di secondo grado.

Dopo alcuni anni di pausa, l’Amministrazione comunale
ripropone il contributo economico al merito scolastico, esten-
dendo per la prima volta la possibilità di ricevere il premio anche
agli studenti e alle studentesse delle scuole secondarie di
secondo grado che abbiano conseguito una valutazione di 100 o
100 e lode all’esame di maturità.

Il riconoscimento, già previsto per chi conclude la scuola
secondaria di primo grado con un voto pari o superiore a 9/10,
sarà quindi ora accessibile anche ai diplomati e alle diplomate
eccellenti. Non solo: il valore massimo del premio viene elevato
da 400 a 500 euro, mentre l’entità del contributo sarà dif-
ferenziata in base all’ordine di scuola e al voto conseguito, per
valorizzare sempre più il percorso di crescita degli studenti e
delle studentesse.

La decisione è stata approvata
a l l’unanimità dal Consiglio co-
munale nella delibera proposta
da Riccardo Corti (nella foto),
assessore alla Cura delle Per-
s one.

Oltre al contributo per il me-
rito scolastico, è confermata
l’iniziativa dedicata alle «Gio-
vani eccellenze», per valorizzare
anche l’impegno, la creatività e il
talento che le ragazze e i ragazzi
dimostrano in molti altri ambiti
della vita. «L’obiettivo - fa sapere
l’Amministrazione in una nota -
è offrire ai giovani modelli po-
sitivi e opportunità di crescita,
celebrando chi si distingue nel
campo scientifico, artistico, cul-
turale o sportivo, e favorendo

così un ambiente inclusivo e stimolante in cui ciascuno possa
esprimere appieno le proprie potenzialità».

Per le «Giovani eccellenze» è prevista un’attestazione speciale,
dedicata a chi si è distinto in ambito scientifico, artistico,
culturale o sportivo nel corso dell’anno scolastico, partecipando
con successo a tornei e concorsi di livello comunale, provinciale,
regionale, nazionale o internazionale.

«Per l’Amministrazione, investire nell’inclusione scolastica
significa investire nel futuro della comunità - ha dichiarato
l’assessore Corti - Vuol dire lavorare in sinergia con le famiglie, gli
insegnanti e le associazioni del territorio per progettare percorsi
formativi accessibili, equi e innovativi, capaci di rendere la
scuola uno spazio di crescita per tutti. Una scuola inclusiva è una
scuola che ascolta, che si apre al dialogo e che accompagna ogni
studente nel proprio percorso, valorizzando unicità e talenti».

Ancora medaglie e ottimi piazzamenti per le studentesse e gli studenti del lice o

Alle Olimpiadi di Informatica
il liceo «Banfi» è di casa sul podio

Le studentesse e gli studenti del «Banfi» giunti alle finali di Udine

VIMERCATE (tlo) Il Liceo scien-
tifico «Banfi» ancora sul po-
dio delle Olimpiadi di Infor-
matica. Una tradizione che
non si spezza e che racconta
d e l l’abilità e della prepara-
zione degli studenti del liceo
cittadino, con casa al centro
Omnicompresivo, e della ca-
pacità di insegnare e di tra-
smettere la passione da parte
dei loro docenti.

L’ennesimo prestigioso ri-
sultato è arrivato la scorsa
settimana in occasione della
manifestazione che si è te-
nuta a Udine e che vedeva
confrontarsi, come da tradi-
zioni, i cervelloni provenienti
da ogni angolo d’It a l ia.

Ben tre le medaglie portate
a casa dal Banfi grazie a Ni -
cholas Bamber (3M), che ha
conquistato un argento, e a
Davide Raffaele (4Q) e Fab i o
C i ga i na (3M), saliti entrambi
sul terzo gradino del podio

«Tra i 100 partecipanti alla
finale (selezionati su oltre
15.000 iscritti), otto dei fina-
listi provengono dal nostro
liceo, portando a dieci anni la
striscia di risultati consecu-
tivi», fanno sapere i docenti.
Si tratta, oltre ai tre già citati,
di di Alessandro Erbetta
(2A), Roberto Bozzini (5P),
Alessandro Lisanti (5M), La -
ra Sacchetto (5M), Nives Ci-
rin o (2Q).

Agli otto studenti in pre-
senza, vanno aggiunti i cin-
que ragazzi che hanno par-
tecipato alla competizione
online: Gaia Gargiulo (4N ),
Emma Jung (4M), Matte o
Man dell i (3N), Ale ssandro
Foffan o (3M), Federico Viola

(3N ).
Questi risultati, completa-

no un ciclo di dieci anni con-
secutivi di finali raggiunte e
medaglie conquistate iniziato
dagli argenti di Fabrizio Brio-
ni nel 2017 a Catania e nel
2018 a Trento, l’oro del 2019 a
Campobasso, le medaglie di
Nicolas Albani (argento 2020
e oro 2021 nell’epoca Covid),
l’edizione di Biella 2022 con
gli argenti di Lavinia Torna-
g hi e Davide Perego e, infine,
i 7 finalisti di Bergamo 2023
con James Bamber medaglia

d’oro e primo assoluto della
competizione e gli argenti di
Lavinia Tornaghi e Davide Pe-
rego. Infine, gli otto finalisti
dello scorso anno, a Reggio
Emilia, con l’argento di La-
vinia Tornaghi e il bronzo di
Nicholas Bamber.

«La ricetta per questi ri-
sultati - spiegano ancora i do-
centi - deriva dall’e ntu sia s m o
e dalla partecipazione di tanti
studenti, che frequentano nu-
merosi i corsi pomeridiani di
informatica (appuntamenti
fissi il lunedì per il biennio, e il

venerdì per il triennio) dove i
più esperti svolgono un ruolo
attivo di tutoraggio verso i
ragazzi più giovani, e dove
spesso capita di ritrovare gli
ex studenti, oggi all’univer -
sità, che ritornano per tenere
qualche lezione».

La presenza di ben 13 stu-
denti su 125 nella classifica
finale fa del liceo «Banfi» la
prima scuola italiana come
numero di finalisti, a testi-
monianza dell’impegno dei
ragazzi e del successo del mo-
d e l l o. .

LABORATORI E DIMOSTRAZIONI PRATICHE

I cuochi di «Enaip» protagonisti
alla «Notte dei ricercatori»
VIMERCATE (t lo) Anche la
scuola professionale Enaip
protagonista alla «Notte Eu-
ropea delle Ricercatrici e dei
Ricercatori 2025». Le studen-
tesse e gli studenti dell’i st i -
tuto di via Dozio hanno avuto
la scorsa settimana l’opp or-
tunità di collaborare con il
CNR e le Università Statale e
del Sacro Cuore di Milano,
portando il loro contributo a
fianco della ricerca scienti-
fica. Lo hanno fatto in due
eventi presso la Loggia dei
Mercanti e la sede di via Festa
del Perdono della Statale.

«Questa esperienza ha per-
messo di valorizzare la figura
del cuoco, che diventa non
solo un professionista della
preparazione culinaria, ma
anche un interprete del fu-
turo della cucina: sana, con-
sapevole e innovativa - fanno
sapere dalla scuola - At-
traverso laboratori e di-
mostrazioni pratiche, i
nostri studenti hanno
mostrato come la scien-
za e la ristorazione pos-
sano collaborare per
promuovere un’alimen-
tazione equilibrata, so-
stenibile e di qualità,
mettendo al centro le
competenze professio-
nali e la creatività dei
giovani cuochi».

Cuoche e cuochi di «Enaip»
impegnati alla manifesta-
zione
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