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Allegato A 

 

BANDO DI GARA 

PER L’AFFIDAMENTO SERVIZIO DI MENSA SCOLASTICA PER LE SCUOLE DELL’ INFANZIA 

E PRIMARIA DEL COMUNE DI VALLEDORIA PERIODO: PERIODO OTTOBRE 2025 – MAGGIO 

2026 (A.S.2025/2026) / OTTOBRE 2026 – MAGGIO 2027 (A.S.2026/2027) E OTTOBRE 2027 – 

MAGGIO 2028 (A.S. 2027/2028). 

 

 

SI RENDE NOTO CHE 

 

che è indetta una procedura aperta secondo il criterio dell’offerta economicamente più vantaggiosa ai 

sensi dell’art. 108, c. 2 lett. a), del D.lgs. n. 36/2023, per l’affidamento del servizio di ristorazione 

scolastica per la scuola dell’Infanzia, la Scuola Primaria e il personale scolastico avente diritto del 

Comune di Valledoria  

La gara sarà espletata attraverso l’utilizzo del mercato elettronico, PIATTAFORMA 

SARDEGNACAT della Regione Sardegna 

 

1. STAZIONE APPALTANTE: 

 

COMUNE DI VALLEDORIA C.F. 80005850906 tramite la Centrale unica di Committenza Rete 

Metropolitana del Nord Sardegna 

Area Affari Generali e Socio Culturale  Corso Europa n. 77 – Valledoria (SS) Tel. 079 5819030 Codice 

Univoco: FD3BCD PEC: protocollo@pec.comune.valledoria.ss.it   

Sito istituzionale: www.comune.valledoria.ss.it 

 

2. CATEGORIA E CODICI DI SERVIZIO 

 

Codice CPV: 55523100-3 

Descrizione: Servizi di mensa scolastica. 

 

3 - SERVIZI RICHIESTI 

mailto:protocollo@pec.comune.valledoria.ss.it
http://www.comune.valledoria.ss.it/
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Il servizio di refezione scolastica rientra tra quelli classificati nella categoria 17 CPV (vocabolario 

principale) 55523100-3 - servizi di mensa scolastica;  

Il servizio consiste nella fornitura dei pasti presso i tre plessi scolastici dell’Istituto Comprensivo di 

Valledoria per il periodo: Ottobre 2025 – Maggio 2026 (A.S.2025/2026) / Ottobre 2026 – Maggio 2027 

(A.S.2026/2027) e Ottobre 2027 – Maggio 2028 (A.S. 2027/2028) e specificatamente: 

- rilevazione, registrazione giornaliera delle presenze e assenze di tutti gli studenti su apposita piattaforma 

digitale fornita dal Comune di Valledoria, prenotazione giornaliera dei pasti e delle diete speciali; 

- acquisto delle derrate alimentari;   

- preparazione, cottura e confezionamento dei pasti presso un centro cottura operativo di cui la ditta abbia 

la disponibilità, che dovrà essere a norma sotto il profilo igienico sanitario ed in regola con le 

autorizzazioni rilasciate dalla Asl.1 di Sassari;  

 -  Fornitura articoli complementari a ridotto impatto ambientale, qualora occorrenti, contenitori porzione 

monouso, stoviglie, tovagliato e quant’altro necessario per la fruizione dei pasti;  

- Il trasporto e la somministrazione dei pasti dovrà essere effettuato, a cura dell’appaltatore, con veicolo 

idoneo ed autorizzato secondo le vigenti normative igienico – sanitarie per la veicolazione dei pasti, e la 

consegna dovrà avvenire presso le sedi scolastiche;  

- Il personale dovrà essere rappresentato da un numero sufficiente ed idoneo per l’erogazione del servizio, 

distribuzione e somministrazione dei pasti presso le sottoindicate sedi scolastiche.  

- la pulizia dei tavoli e delle suppellettili, allestimento e disimpegno delle sale/aule adibite alla refezione, 

spazzamento e lavaggio pavimento; 

 

4. PROCEDURA DI GARA: Procedura aperta ai sensi dell’art. 71 Decreto Legislativo n. 36 del 

31.03.2023. 

 

5. CRITERIO DI AGGIUDICAZIONE: L’Appalto ha ad oggetto servizi e forniture ad alta intensità di 

manodopera e, quindi, l’aggiudicazione dello stesso avverrà con il criterio dell’offerta economicamente più 

vantaggiosa, ai sensi dell’art. 108 comma 2 lettera a) del D. Lgs. n. 36/2023. 

 

6. IMPORTO UNITARIO A BASE D’ASTA E IMPORTO COMPLESSIVO DELL’APPALTO 

 

Importo unitario a base d'asta: € 5,76 (euro cinque/settantasei) esclusa Iva, oltre gli oneri derivanti 

dalla valutazione dei rischi derivanti da interferenze ammontanti a € 187,83+Iva, così come calcolati 

dal DUVRI allegato agli atti della presente gara; 

Concorrono a formare il costo di un singolo pasto molteplici fattori, quali ad esempio il costo delle 

derrate alimentari, i consumi energetici (energia elettrica, gas e acqua) correlati alla lavorazione degli 

alimenti, i costi del personale addetto alla preparazione, trasporto e somministrazione dei pasti 

confezionati nel centro di produzione, Nell’oggettiva difficoltà di soppesare ciascuna di queste 

variabili, si è pertanto provveduto a confrontare gli importi unitari posti a base d’asta in analoghi 

procedimenti di gara recentemente svolti da altri Comuni, regionali e non, valutando congruo stabilire 

in ragione di € 5,76 oltre Iva l’importo per ciascun pasto somministrato ad alunni ed insegnanti. 

 

Importo complessivo dell’appalto per il periodo Ottobre 2025 – Maggio 2026 (A.S.2025/2026) / 

Ottobre 2026 – Maggio 2027 (A.S.2026/2027) e Ottobre 2027 – Maggio 2028 (A.S. 2027/2028) e 

specificatamente:  

 
DESCRIZIONE IMPORTO 

Costo unitario a pasto posto a base di gara € 5,76 

Preparazione di n. 55.174 pasti t o t a l i – periodo Ottobre 2025 – Maggio 2026 

(A.S.2025/2026) / Ottobre 2026 – Maggio 2027 (A.S.2026/2027) e Ottobre 2027 – Maggio 

2028 (A.S. 2027/2028) e specificatamente 

€ 297.522,72 

Iva 4% € 11.900,91 
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Totale importo dell’appalto periodo Ottobre 2025 – Maggio 2026 (A.S.2025/2026) / 

Ottobre 2026 – Maggio 2027 (A.S.2026/2027) e Ottobre 2027 – Maggio 2028 (A.S. 

2027/2028)  e specificatamente comprensivo di Iva al 4% 

 

                                                                                                                        

€ 309.423,63                 

 

Oneri di sicurezza esterni, per interferenza, non soggetti a ribasso € 551,74 

Iva 4% su oneri sicurezza € 573,81 

TOTALE GENERALE € 309.997,44 

 

TOTALE IMPORTO A BASE D’ASTA SOGGETTO A RIBASSO: € 297.522,72 IVA ESCLUSA. 

 

TOTALE ONERI SICUREZZA NON SOGGETTI A RIBASSO: € 551,74 IVA ESCLUSA. 

Tale importo è meramente presuntivo e non vincola l’ente appaltante, perché il suo ammontare effettivo 

dipenderà dal numero di pasti realmente consumati. L’Ente si ritiene pertanto vincolato solamente dal 

prezzo unitario offerto dalla Ditta aggiudicataria. Alla ditta aggiudicataria saranno   pertanto 

rimborsati solo i pasti effettivamente prodotti, in più o in meno rispetto a quelli previsti. 

Il prezzo dei pasti delle diete speciali e di eventuali cestini freddi si intende uguale al prezzo dei pasti 

normali. 

 

5. SEDI SCOLASTICHE COMUNE DI VALLEDORIA 

 

1. Scuola dell’infanzia con sede in Via Regina Elena 

2. Scuola dell’infanzia con sede in Via Crispi, 6 - La Muddizza 

3. Scuola primaria con sede in Via Aldo Moro 

 

N.B. Per garantire una migliore valutazione, si fa presente che attualmente sia nella scuola dell’infanzia 

che nella scuola primaria è attivo il tempo pieno di 40 ore settimanali, perciò la mensa deve essere 

garantita dal lunedì al venerdì. Si precisa, inoltre, che alcune aule didattiche vengono utilizzate come 

refettori, perciò è da tener conto che la Ditta dovrà garantire la preparazione e la pulizia delle aule 

didattiche per l’ora della mensa e che per le stesse, subito dopo la consumazione del pasto, andrà 

predisposta nuovamente la pulizia e il generale riassetto in tempi celeri per garantire la ripresa delle 

lezioni.  

Potrebbe essere richiesto il confezionamento in contenitori monouso qualora la scuola ritenesse non 

agevole lo scodellamento in aula/refettorio, l’acquisto dei contenitori va ricompreso nel prezzo unitario, 

al Comune non dovrà essere richiesto nessun costo aggiuntivo.  

 

6. OFFERTE PARZIALI 

 

Non è ammessa la possibilità di offerte parziali; 

 

7. DIVISIONE IN LOTTI 

Ai sensi dell’art. 58 del D. Lgs 36/2023 e successive modifiche e integrazioni, non è prevista nessuna 

suddivisione in lotti in quanto trattasi di unico centro di cottura per tutti gli ordini scolastici; 

 

8. VARIANTI 

Non sono ammesse varianti; 

 

9. TERMINE CONTRATTUALE 

Il contratto avrà la seguente durata: Ottobre 2025 – Maggio 2026 (A.S.2025/2026) / Ottobre 2026 – 

Maggio 2027 (A.S.2026/2027) e Ottobre 2027 – Maggio 2028 (A.S. 2027/2028) a decorrere dal 

perfezionamento degli atti di gara e dalla data del concreto affidamento del servizio. I termini di inizio 

e chiusura del servizio potranno subire delle variazioni sulla base di esigenze riorganizzative del 
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servizio, tenendo presenti gli adempimenti di cui all’art. 3, a carico dell’aggiudicatario.  

La stima complessiva del valore dell’appalto, ai sensi dell’art. 14 del D.Lgs. 36/2023, ammonta pertanto 

ad € 297.522,72+ Iva oltre gli oneri di sicurezza, non soggetti a ribasso, pari a € 551,74+ Iva; 

 

10. DOCUMENTI DI GARA 

I documenti saranno disponibili sulla piattaforma di SardegnaCAT. 

 

11. TERMINI E MODALITÁ DI PRESENTAZIONE DELLE OFFERTE 

 

Tutti i documenti relativi alla presente procedura, fino all’aggiudicazione, compilati secondo le 

modalità indicate nel presente Bando, nel Disciplinare e nei documenti allegati e corredati della 

documentazione ivi prescritta, dovranno essere inviati esclusivamente per via telematica entro e non 

oltre la data e l’ora riportata nel sistema a pena di non ammissione attraverso l’utilizzo del mercato 

elettronico, PIATTAFORMA SARDEGNACAT della Regione Sardegna www.sardegnacat.it  redatti 

in formato elettronico ed essere sottoscritti, con firma digitale o firma autografa accompagnata da 

copia di valido documento d’identità del sottoscrittore. 

Dovranno essere allegati alla RdO, a pena di esclusione, i seguenti documenti: 

1) Busta Telematica “Busta di Qualifica”; 

2) Busta Telematica “Busta Tecnica; 

3) Busta Telematica “Busta Economica”; 

e nello specifico: 

 

1. Requisiti speciali ex art. 100 Codice e Busta Telematica “BUSTA DI QUALIFICA” 

a 

La busta dovrà contenere i seguenti documenti: 

a) istanza di partecipazione di cui all’allegato “D” in cui si dichiara il possesso di tutti i requisiti 

richiesti, firmata digitalmente; 

b) dichiarazione resa ai sensi del DPR 445/2000 inerente al fatturato relativo a servizi identici o 

similari a quello oggetto dell’appalto effettuato con buon esito negli anni 2022 – 2023 - 2024 nonché 

dichiarazione resa ai sensi del DPR 445/2000 inerente all’elenco di principali servizi prestati negli 

ultimi tre anni con indicazione degli importi delle date e dei destinatari, pubblici o privati, dei servizi 

stessi così come previsto al punto “J” dell’allegato “Istanza di partecipazione”. 

Ai fini della partecipazione alla gara, l’impresa deve aver realizzato negli ultimi tre esercizi conclusi 

(2022 – 2023 - 2024) un fatturato complessivo nel triennio non inferiore a € 110.000,00 Iva esclusa 

relativo a specifici servizi di ristorazione scolastica, 

c) Per tale dichiarazione sarà possibile utilizzare l’allegato 11) “Dichiarazione di capacità 

Tecnica ed economica”.  

d) documento attestante l'avvenuta costituzione o prestazione della garanzia provvisoria pari al 2% 

dell'importo stimato dell'appalto da costituire con le modalità e nel rispetto delle prescrizioni di cui 

all’art. 106 del D.Lgs. 36/2023; 

e) in caso di avvalimento, la documentazione esplicitata nell’art. 104 del D.Lgs. 36/2023; 

f) Piano HACCP; 

g) Patto d'integrità debitamente firmato dal Legale Rappresentante; 

 

2  - Busta Telematica “BUSTA TECNICA”; 

Nell'apposito campo presente sulla piattaforma regionale il concorrente dovrà inserire l’OFFERTA 

TECNICA scritta in lingua italiana, composta da massimo 12 facciate, sottoscritta dal legale 

rappresentante della ditta con firma digitale.       

L’elaborato progettuale presentato dovrà contenere tutti gli elementi necessari per l’attribuzione dei 

punteggi. 

 

3  – Busta Telematica “BUSTA ECONOMICA” 

Nell'apposito campo presente sulla piattaforma regionale Sardegna CAT, l’operatore economico dovrà 

http://www.sardegnacat.it/
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allegare il file contenente il facsimile denominato OFFERTA ECONOMICA predisposto dalla 

Stazione appaltante relativo all'offerta economica e firmato dal Legale Rappresentante 

dell’offerente/offerenti con firma digitale. In tale modello dovrà indicare il prezzo offerto per singolo 

pasto, in cifre e lettere, oltre i costi previsti dal comma 9, art. 108 del D.Lgs. 36/2023; 

 

ART. 12 - DATA DI APERTURA DELLA BUSTA DI QUALIFICA: 

Trattandosi di procedura telematica, anche facendo riferimento a ormai costante filone 

giurisprudenziale, non si terranno sedute pubbliche per l’apertura delle offerte salvo diversamente 

disposto. 

Le date verranno comunque comunicate ai concorrenti insieme alle risultanze delle operazioni di gara 

attraverso il sistema di messaggistica del portale telematico. Tramite la funzionalità “Messaggi” della 

piattaforma saranno altresì forniti ai concorrenti gli aggiornamenti circa la procedura. 

L’integrità delle offerte e la tracciabilità delle operazioni è garantita dal sistema. 

 

12. CAUZIONE RICHIESTA 

Cauzione provvisoria del 2% del valore dell’appalto e definitiva pari al 10% dell'importo contrattuale, 

fatte salve le agevolazioni di legge. La percentuale del 10% potrà essere aumentata nel caso di offerte 

con ribasso superiore al 10% ed al 20%; 

 

13. PROCEDURA DI GARA 

L’appalto per la gestione del servizio in oggetto sarà affidato mediante procedura aperta da esperirsi ai 

sensi degli artt. 71 e 108, c. 2 lett. a), del D.Lgs. n. 36/2023 mediante gara telematica su portale 

Sardegna Cat. La scelta del contraente avverrà adottando quale criterio di aggiudicazione quello 

dell’offerta economicamente più vantaggiosa ai sensi degli artt.130 e 108, comma 2 del codice, 

individuata sulla base del miglior rapporto qualità/prezzo, con applicazione dell’art. 110 del citato 

D.Lgs. rubricato: “Offerte anormalmente basse”. L’aggiudicazione, a insindacabile giudizio della 

Commissione, potrà avvenire anche in presenza di una sola offerta valida. 

 

14 – REQUISITI DI PARTECIPAZIONE 

I partecipanti devono essere in possesso di: 

▪ requisiti di ordine generale (artt. 94-98 del d.lgs. n. 36/2023); 

▪ requisiti di idoneità professionale (art. 100 comma, 1 lett. a, del d.lgs. n. 36/2023); 

▪ requisiti di capacità economico finanziaria (art. 100 comma 1 lett. b del d.lgs. n. 36/2023) 

▪ requisiti tecnico - professionali (art. 100, comma 1, lett. c del d.lgs. n. 36/2023) 

Verifica dei requisiti: la verifica del possesso dei requisiti di carattere generale e di idoneità 

professionale, avverrà, attraverso l’utilizzo del sistema FVOE 2.0 reso disponibile dall’Autorità 

Nazionale Anticorruzione (ANAC). Il presente bando di gara è integrato dal disciplinare di gara, dal 

Capitolato Speciale d’appalto e dai vari allegati 

 

15 - FORMA GIURIDICA 

 

Sono ammessi raggruppamenti di prestatori di servizi secondo quanto indicato nel Disciplinare di 

Gara. 

 

16. SUBAPPALTO 

 

È ammesso il subappalto così come indicato all’art.119 del codice dei contratti, è prevista la possibilità di 

subappalto.  

 

17 – FINANZIAMENTO DEL CONTRATTO E PAGAMENTI 

 

Il finanziamento del servizio grava sui trasferimenti Regionali Fondo Unico per le AA.LL. e sulle 

quote di contribuzione utenza. I pagamenti avverranno entro 30 gg. dal ricevimento delle fatture 
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mensili e attestazione di regolarità di svolgimento del servizio da parte del competente ufficio. La 

relativa liquidazione sarà disposta secondo le modalità specificate nel capitolato d’appalto; 

 

18 – CAPACITÁ TECNICNA ED ECONOMICA 

I requisiti minimi di partecipazione sono indicati nel disciplinare d'appalto. 

 

19 – PERIODO DI VINCOLO DELL’OFFERTA 

L’offerente è vincolato all’offerta per 180 giorni dalla scadenza del termine per la presentazione delle 

offerte; 

 

20 – CRITERI DI AGGIUDICAZIONE 

L’affidamento del servizio verrà aggiudicato con il criterio dell’offerta economicamente più 

vantaggiosa ai sensi degli artt.130 e 108, comma 2 del codice, individuata sulla base del miglior 

rapporto qualità/prezzo, con applicazione dell’art. 110 del citato D.Lgs. rubricato: “Offerte 

anormalmente basse”; Punteggi: offerta tecnica 70 punti, offerta economica 30 punti. 

 

21 – RESPONSABILE DEL PROCEDIMENTO 

Il Responsabile del Procedimento di gara è il Dott. Piergiovanni Deffenu, Responsabile dell’Area 

Servizi Generali e  Socio Culturale, nominato con Decreto Sindacale n. 28 del 27/12/2023 e n. 8 del 

02/07/2025, con i quali viene conferita la titolarità di posizione organizzativa e incarico delle funzioni 

dirigenziali di cui all’art. 107 e 109 del T.U.EE.LL. D.lgs. 18 agosto 2000 n. 267 e ss.mm.ii per l’Area 

Servizi Generali 

 e reperibile ai recapiti: 

▪ Telefono: 079/5819016 

▪ Mail: protocollo@pec.comune.valledoria.ss.it – amministrativo@comune.valledoria.ss.it  

INFORMAZIONI TECNICHE: Tutte le comunicazioni riguardanti la gara di interesse generale, 

comprese eventuali variazioni o rettifiche al presente bando e/o alla documentazione allegata, saranno 

pubblicate sul sito internet del Comune di Valledoria e sul Portale di SardegnaCat 

 

22. INFORMAZIONI SULLA PUBBLICAZIONE DELL’APPALTO 

Il presente Bando di gara, il Capitolato speciale d’appalto, il Disciplinare di gara e tutti i documenti 

complementari sono reperibili: 

▪ Sul sito istituzionale della Rete e del Comune; 

▪ Nel portale www.sardegnacat.it; 

 

23. DATI PERSONALI 

In applicazione del Regolamento UE del 27.04.2016 n. 679 (GDPR) relativo alla protezione delle 

persone fisiche con riguardo al trattamento dei dati personali da parte delle autorità competenti, al fine 

di tutelare il diritto alla riservatezza degli stessi, si precisa che il trattamento dei dati personali sarà 

improntato a liceità e correttezza nella piena tutela dei diritti dei concorrenti e della loro riservatezza; il 

trattamento dei dati ha la finalità di consentire l’accertamento dell’idoneità dei dati ha la finalità di 

consentire l’accertamento dell’idoneità dei concorrenti a partecipare alla procedura di affidamento per 

il servizio di cui trattasi; 

 

24. ALTRE INFORMAZIONI 

Il Comune si riserva insindacabilmente di modificare, sospendere o revocare il presente bando. Si 

riserva altresì di non procedere alla stipula del contratto qualora venisse a mancare una qualsiasi delle 

condizioni che lo hanno determinato. Per quanto non previsto nel presente Bando, nel Disciplinare di 

Gara, nel Capitolato e allegati vari, si fa espresso rinvio alla normativa vigente in materia. 

 

Il Responsabile del Servizio 

 

Dott. Piergiovanni Deffenu   

Il dirigente dell’Area Tecnica della Rete Ing. Giovanni A. Pisoni 

mailto:protocollo@pec.comune.valledoria.ss.it
mailto:amministrativo@comune.valledoria.ss.it
http://www.sardegnacat.it/
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La responsabile di fase Dott.ssa Maria Goseli 
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