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RILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL'ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

[]INFANZIA DEIMILLE [ ] INFANZIA PETRARCA  [_|INFANZIA ROBBIOLO 'RIMARIA MASCHERPA [ _| PRIMARIA 1° MAGGIO

[ ] PRIMARIA ROBARELLO [ | PRIMARIA ROBBIOLO || SECONDARIA EMILIA [ | SECONDARIA TIZIANO

MENU PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
DEL PAasTA LR ST ARANC =
GIORNO | AL olr o TACC NG
La tabella dietetica & ben esposta all'interno del refettorio scolastico? BAMBINI PRESENTI IN REFETTORIO
NSl D NQ (se NO perché ) N° _2_@8:&_23
Il menu del giorno corrisponde a quello indicato nella tabella dietetica? PASTI SERVITI NELLA STRUTTURA
Ne_ 2T\

&SI D NO (se NO perché )

Vengono serviti menu diversi da quello indicato nella tabella dietetica {diete speciali o altro)?

ESI E] NO (se Sl perché RV”/\('QCIO /JV\Q&S\X_/VV\Q\ ) N° Z i

| contenitori termici vengono aperti immediatamente prima della distrit.izione del pasto? ADDETTI ALLA DISTRIBUZIONE

X NO N® . 5

MENU DIVERSI SERVITI

| contenitori termici utilizzati sono puliti e in buone condizioni? Il tempo trascorso dall'arrivo del pasto alla distribuzione &

st [dno Pdmeno ditomin. [ ]trat0e 20 min.  []piu di 20 min.
Il mezzo di trasporto & coibentato e internamente pulito? La durata dell'intero pranzo &
st []no [ Jmeno di 30 min. [ ] tra 30 e 60 min. [ piu di 60 min.

Nel refettorio sono presenti alcuni dei sistemi di mantenimento della temperatura sotto elencati?

\IZILINEA CALDO [ |MANTENITORE [ ] SCALDAVIVANDE [ |FRIGORIFERO [ ] CONGELATORE

PULIZIA AMBIENTE ED ATTREZZATURE

LABORATORIO LINEA SERVIZIO REFETTORIO TAVOLI SEDIE STOVIGLIE POSATE
P<Teuona P<Buona BdBUONA [>¥suona [2dBUoNa < BUONA [>dBUONA
[_] MEDIOCRE [ MEDIOCRE [Jmepiocre | []mepiocre | [_]mepiocRe | [ ]MepIocRe | [ ] MEDIOCRE

(] SUFFICIENTE

[ ]scarsa

Eventuali Note

[ ] SUFFICIENTE

[]SCARSA

(] SUFFICIENTE

[ ] SCARSA

(] SUFFICIENTE

[_]scarsa

(] SUFFICIENTE

[ ]SCARSA

[ ] SUFFICIENTE

[_]ScARsA

[_] SUFFICIENTE

[ ] scarsa

MENU DEL GIORNO

DIETE SPECIALI

Eventuali Note

DISTRIBUZIONE PASTI

D EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO [:l SUFFICIENTE

D EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO

[ ] SUFFICIENTE

[ ] cAOTICO E DISORGANIZZATO

D CAQTICO E DISORGANIZZATO

Sopralluogo esequito in data OF / oSN/ <SS
NOME £ CooNoME ZADRa TR "N

FIRMA
NOME E COGNOME FIRMA
NOME E COGNOME FIRMA

A




VALUTAZIONE DEL MENU

PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
TEMPERATURA | [ CaLpo [] catpo []caLbo [] cawpo []capo
[ ]mieriDo [ ] Tiepipo [ ]miePiDO [ ]meriDo [ ]TiEPIDO
[ ]| FrREDDO [ ] FReEDDO TS/FREDDO [] Freppo [_]FreEDDO
COTTURA [ ] EccEssiva [ ] ECCESSIVA [ Jeccessiva [ ] Eccessiva [ Jeccessiva
'_E/ADEGUATA [ ] ADEGUATA [ ] ADEGUATA [ ] ADEGUATA [_]ADEGUATA
[_]scArsa []scarsa []scarsa ] scaArsa []scarsa
SAPORE ﬁGRADEVOLE [] GRADEVOLE IfGRADEVOLE [] GRADEVOLE [] GRADEVOLE
[ ] ACCETTABILE [ ] ACCETTABILE [ ] ACCETTABILE (] ACCETTABILE [] ACCETTABILE
[ ] NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE | [ |NON GRADEVOLE | [ ]NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE
[ ] sALato [_] saLato [ ] saLaTO [] MATURA
[ ]INsIPIDO [ ]insiPiDO [ ]insiPIDO [_] TROPPO MATURA
[ _]Poco conpiTo []roco conpito | [_]Poco conpiTo (] AcerBA
[ JmoLto conoito | [ ] mouto conpito | []moLto conpito | [ ] GUASTA
ggg’;gﬁ [ ] ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE
\Q@UFHCIENTE [ ] SUFFICIENTE ESUFHCIENTE [] SUFFICIENTE [] SUFFICIENTE
[ ] scarsa [ ] scarsa [ ]scarsa []scarsa []scarsa
]
(G;'L%DB'EE vé BUONO [ Teuone EjaUONo [} suono [lsuonc

[ ] sUFFICIENTE

[ ] NON SUFFICIENTE

[ ] sUFFICIENTE

[ ] NON SUFFICIENTE

[ ] SUFFICIENTE

[ ] NON SUFFICIENTE

[ ] SUFFICIENTE

D NON SUFFICIENTE

[ SUFFICIENTE

[ ] NON SUFFICIENTE

La frutta viene servita a meta mattina?

[]sl

[ Ino

Il pane & gia presente sui tavoli?

Nsi Ono
Eventuali Note
BN

La pasta viene condita in refettorio?

s [no

Il pane servito & di tipo

DdBiANCO [ ] INTEGRALE

[ Ino

L'insalata viene condita in refettorio?
[si
Il pane e di qualita

[ ]suona

[ IMEDIOCRE [ ] SCARSA

GEDIN T 2

OGEL OSAIANY. PAUSTHL ONA &, G TTA

TOCCHE WA N ASSSE T

GRADIMENTO DEL PASTO

PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
l(r‘:\lRDA[(l:DEB[l)LIITA /& TA E TA B TA [l TA (] TA
] PA ] PA (] PA ] PA ] Pa
[] PR [ ] PR ] PR [] PR [1 PR
[ TR ] TR ] TR ] TR ] TR
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RILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL'ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

[ ] INFANZIA DEIMILLE || INFANZIA PETRARCA [ ] INFANZIA ROBBIOLO  [_| PRIMARIA MASCHERPA [ ] PRIMARIA 1° MAGGIO

7K PRIMARIA ROBARELLO [ PRIMARIA ROBBIOLO [ ] SECONDARIA EMILIA [ | SECONDARIA TIZIANO

MENU %&0/ S_E,(_:ONDO ¢ CONTOR FRUTTA— DESSERT
orl  ARF O AL g h RA@)| . _
GIORNO | ‘rcteainiO : _

a tabella dietetica & ben esposta all'interno del refettorio scolastico? BAMBINI PRESENTI IN REFETTORIO

DNO ( se NO perché ) N° _ AOQ

@/\ [TINO (seNO perché ) N°

Vengono serviti menu diversi da guello indicato nella tabella dietetica (diete speciali o altro)? MENU DIVERSI SERVITI
]jS] D NO (se Slperché ﬁ« ) N° é I

| contenitori termici vengono apertl immediatamente prima della distribuzione del pasto?

59@ [ Ino

Il menu del giorno corrisponde a quello indicato nella tabella dietetica? PASTI SERVITI NELLA STRUTTURA |
A Oé) i

M HEM

ne

| contenitori termici utilizzati sono puliti e in buone condizioni? Il tempo trascorso dall'arrivo del pasto alla distribuzione e
[]no ["] meno di 10 min. t%tra 10e20min. [ | piudi 20 min.

| mezzo di trasporto & coibentato e internamente pulito? La durata delf'intero pranzo &

[Jst [Ino [ ] menodi 30 min. [ |tra 3060 min. [_|piudi60 min.

Nel refettorio sono presenti alcuni dei sistemi di mantenimento della temperatura sotto elencati?

LINEA CALDO D MANTENITORE [:l SCALDAVIVANDE D FRIGORIFERO D CONGELATORE

) PULIZIA AMBIENTE ED ATTREZZATURE

‘LA/BORATORIO LINEA SERVIZIO | REFETTORIO | | TAVOLI SEDIE STOVIGLIE POSATE
\%\BUONA KLBUONA %JONA IX\BUONA WUONA &ﬁomx WA
[ ] MEDIOCRE [ | MEDIOCRE [meplocRe | [ |meplocRe | [ IMEDIOCRE | [ ]MEDIOCRE [ ] MEDIOCRE

[ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE | [_| SUFFICIENTE | [ ] SUFFICIENTE | [ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE

[ ]scarsa [ ]scArsA [ ] SCARSA [ ] scArsA [ ]sCARsA [ ]scarsa [ ] scARSA

Eventuali Note

DISTRIBUZIONE PASTI
MENU DEL GIORNO %FICIENTE E BEN ORGANIZZATO [ ] SUFFICIENTE [ ] caoTICO E DISORGANIZZATO

DIETE SPECIALI KEFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO || SUFFICIENTE [ ] cAOTICO E DISORGANIZZATO

Eventuali Note

Sopraliuogo ese to in_ data ) .\-« = eauil \
o oo DABTIA UMSR LARANT NO F(W
NOME E COGNOME MNA Q\\Q@\ FIRMA 5

NOME E COGNOME FIRMA




VALUTAZIONE DEL MENU

PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
TEMPERATURA | ™ caLDO []caLpo [ ]capo [JcaLpo [ ]cALbo
}XQEPIDO [ ] TiePIDO [ ] TiEPIDO [ ] TiEPIDO []miePiDO
[ ] FREDDO TKFREDDO WEDDO W}DO [ FREDDO
COTTURA [ ] EccEssIVA [ 1 Eccessiva [1eccEessiva ] E\CCESSIVA [ ]EccEssiva
[ ] ADEGUATA [] ADEGUATA [ ] ADEGUATA [ ] ADEGUATA [ ] ADEGUATA
%ARSA- [ ] scarsa [ ]scaRrsA Pscarsa [ ]scarsa
SAPORE [ ] GRADEVOLE [ ] GRADEVOLE [ ] GRADEVOLE [ ] GRADEVOLE [ ] GRADEVOLE
J;&CCETTABM , [ ] ACCETTABILE g\ccnmma [ ] ACCETTABILE [ ] ACCETTABILE

&

| ] NON GRADEVOLE

[ ] NON GRADEVOLE

[ ] NON GRADEVOLE

[ ] NON GRADEVOLE

[ ] NON GRADEVOLE

[ ] sALATO [] sALATO []saLATO [ ] MATURA
[ ] nsipiDO }“{Ns;mo || NsipIDO [ ] TROPPO MATURA
[JPoco conpito | [] Poco CONDITO []poco conpimo | [ ] ACERBA
[ ] moLTo conpiTo | [ ] MOLTO CONDITO []movto conpito | [ | GUASTA
ggg’g(‘)m [ ] ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE [ | ABBONDANTE [ | ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE
%UFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE
[]scarsa [ ] scARsA [ ]scarsa []scarsa [ ]scarsa
GIUDIZIO ["]1BUONO (] BUONO []BuoNO [ ] 8uoNO [ ]BuoNO
GLOBALE
KUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE

[ ] NON SUFFICIENTE

[ ] NON S/UFFICIENTE

[ ] NON SUFFICIENTE

[ "] NON SUFFICIENTE

[ ] NON SUFFICIENTE

La frutta viene servita a meta mattina?

st [Ino

Il pane & gia presente sui tavoli?

(s

Eventuali Note

[Ino

_Lajpasta viene condita in refettorio?

Il pane servito @ di tipo

BIANCO [ | INTEGRALE

[ Ino

II pane ¢/di qualita

Linsalata viene condita in refettorio?

UONA [ |MEDIOCRE [ |SCARSA

OUeR

M’) ) el Q\fr@ug»@m iy

ol) k,ObMZ’QLOLO me X0

tm X m&mwe,( c

U Sl Rieclro o C\uio

B! t&v’@i}

GRADIMENTO DEL PASTO

PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
I(?F?II\EEBII)IIITA L] TA L] TA L] TA ] 1A ] TA
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RILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL'ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

[ ]INFANZIA DEIMILLE [ ] INFANZIA PETRARCA || INFANZIA ROBBIOLO [ | PRIMARIA MASCHERPA [ | PRIMARIA 1° MAGGIO

[ ] PRIMARIA ROBARELLO NIMARIA ROBBIOLO [ |SECONDARIAEMILIA [ | SECONDARIA TIZIANO

MENU P PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT

o TOL_ | | NSUfiEy ARNCE]
GIORNO LS [ Ne .
LN\Y CO \\ﬂ ?J\)Lm
La tabella dietetica & ben esposta all'interno del refettorio scolastico? BAMBINI PRESENTL IN R}EFETTORIO _
ES D NO (seNO perché ) N° A + 1’ b 1 8
INSEGNANT

Il menu del giorno corrisponde a quello indicato nella tabella dietetica? PASTI SERVITI NELLA STRUTTURA
Xl sl D NO (se NO perché ) Ne
Vengono serviti menu diversi da quello indicato nella tabella dietetica dlete specnah 0 /5;)7 MENU DIVERSI SERVITI
X0 [Ino ceesivaded MUSSO CHANON & Ne
| contenitori termici vengono aperti immediatamente prima della distribuzione del pasto? ADDETTI ALLA DISTRIBUZIONE

Ksi [Ino N
| contenitori termici utilizzati sono puliti e in buone condizioni? Il tempo trascorso dall’arrivo del pasto alla distribuzione &
Z{S] [ no [ ] meno di 10 min. Etra 10 e 20 min. [ | pia di 20 min.
Il mezzo di trasporto @ coibentato e internamente pulito? La durata dell'intero pranzo e

sl []Nno [ Imenodi30min. [ |tra30e60min. [ |piudi60 min.

Nel refettorio sono presenti alcuni dei sistemi di mantenimento della temperatura sotto elencati?

_ngNEA CALDO [ |MANTENITORE [ | SCALDAVIVANDE [ |FRIGORIFERO | | CONGELATORE

PULIZIA AMBIENTE ED ATTREZZATURE

LABORATORIO | LINEA SERVIZIO | REFETTORIO TAVOLI SEDIE STOVIGLIE POSATE

[ ] BUONA [ ]BuONA [ ] BuoNA [ ]BUONA [ ]BUONA [ ]BUONA [ ]BuoNA

[ ] MEDIOCRE [ ] MEDIOCRE []MeplocRE | [ |MEDIOCRE | [ |MEDIOCRE | [ |MEDIOCRE | [ | MEDIOCRE
KSUFHUENTE RGurriciente | D SUFFICIENTE E/SUFHCIENTE E‘SUFFICIENTE E@FHCENTE ¥ SUFFICIENTE
[ ] scArsa [ ]scArsA [ ] SCARSA [ ]scaArsA [ ]scarsa [ ]scArsA [ ]scARsA

eventuati Note P12 P132A. P10 CONDITA ) NEALATA NCI SALATA
P4z P2a Gonmosa, ASOVTA, Poco (ODITA, INSALATA SAATA E
HOLTO (OTA P’“QCHE\ e@@m\s\m@u\c oomm\A WOLT2 TEHPD PRIA

i
' DISTRIBUZIONE PASTI
MENU DEL GIORNO  [_| EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO E{UFFICIENTE [ caoTICO E DISORGANIZZATO

DIETE SPECIALI [ ] EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO E’{U/FFICIENTE [ ] caoTICO E DISORGANIZZATO

Eventuali Note CON S5\ é\{ \ MO DY Nen Hetée g iue Ml LRGYATA
£ o @&mm TASO "’VC?() oA

Sopraliuogo ese |to in datasz’y’ P=hi rﬁ_/
NOME E COGNOME N ié \ FIRMA Jé %@}v ¢
NOME E COGNOME N (LL\% W%«&D’“\\ ‘\‘)\D FIRMA @ Q&Q&Mw}

NOME E COGNOME FIRMA




VALUTAZIONE DEL MENU

PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
TEMPERATURA | [~ caLDo [ ] caLbo [ ] cawpo [ ] caLbo | ] cALDO
[ I TEpIDO [ ] TiEPIDO [ ] TEPIDO [ ] TieriDO [ ] TiEPIDO
MO /E}‘rﬁjbo (Zﬁboo /Eﬁbo [ ] FrREDDO
COTTURA [ ] EccEssiva [ ] Eccessiva [ ]EccEssiva [ ] Eccessiva [ ] Eccessiva
[ ] ADEGUATA [ ] ADEGUATA [ ] aDEGUATA [ ] ADEGUATA [ ] ADEGUATA
MSQARSA [ ] scarsa [ ]scarsa [ ]scarsa [ ]scarsa
SAPORE ~~TGRADEVOLE [ ] GRADEVOLE [ ] GRADEVOLE [ ] GRADEVOLE [ ] GRADEVOLE
| []acceTTABILE [ ] ACCETTABILE [ ] ACCETTABILE [ ] ACCETTABILE [ ] ACCETTABILE

2
?/

[ ] NON GRADEVOLE

[ ] NON GRADEVOLE

[ ] NON GRADEVOLE

[ ] NON GRADEVOLE

[ ] NON GRADEVOLE

[ ] saLaTO [ ] saLato []saLaro [ ] MATURA
|_]InsipiDo [ ] INsiPIDO [ ]INsipiDo [ ] TROPPO MATURA
[ Jroco conpito | [ ]POCO CONDITO | [ |POCO CONDITO | [ | ACERBA
[ ImoLTo cONDITO | [ | MOLTO CONDITO | [ | MOLTO CONDITO | [ | GUASTA
ggg’;gm [ ] ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE [] ABBONDANTE [ ABBONDANTE
UFFICIENTE %UFFICIENT_E [ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ | SUFFICIENTE
[ ]scarsa [ ] scarsa QQQCARSA [ ] scArsa [ ]scarsa
gILL:)DBIIZxILCI)E [ 1BuoNo [ ]BUONO []BuoNO [1suoNo [ ]BuoNO

[] SUFFICIENTE

p.{w SUFFICIENTE

[ ] SUFFICIENTE

mm SUFFICIENTE

[ ] SUFFICIENTE

pﬂv\ou SUFFICIENTE

[ ] SUFFICIENTE

[ ] NON SUFFICIENTE

[ ] SUFFICIENTE

|| NON SUFFICIENTE

7

La frutta viene servita a meta mattina? Ly pasta viene condita in refettorio? ‘insalata viene condita in refettorio?

[Ist [Ino | [ Ino I [ Ino
Il pane & gia presente sul tavoli? Il pape servito & di tipo Il pape & di qualita
[]sl NO BIANCO [ | INTEGRALE UONA [ |MEDIOCRE [ |SCARSA

Eventuali Note

GRADIMENTO DEL PASTO

PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
INDICE DI
GRADIBILITA L1 TA [ TA [] TA (] TA 1 1A
1 PA 1 PA 1 pPA ] pPA (] Pa
ﬁPR T PR M bpbo ™ bbb
] TR ] TR




RILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL’'ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

[ ] INFANZIA DEI MILLE ;QNFANZIA PETRARCA [ |INFANZIA ROBBIOLO [ | PRIMARIA MASCHERPA [ | PRIMARIA 1° MAGGIO

|| PRIMARIA ROBARELLO [ | PRIMARIA ROBBIOLO | | SECONDARIA EMILIA || SECONDARIA TIZIANO
MENU . PRIMO CON CONTORNO FRUTTA DESSERT
DEL | N{WOZHPA %;’B‘%%LQ H O,
GIoRNO | O RO OMROR | U

: i ico? Ori0 \
Sl D NO (seNO perché ) N° o~ &it N( —
R/ L J INES NS
Il meng.del giorno corrisponde a quello indicato nella tabeila dietetica? PASTIéSR TI NELLA STRUTTUR
[—! NO (seNO perché ) N° ~

Vengono serviti menu diversi da queiio in lcato nella tabeila |etet|ca (diete specuan 0 aitro)? MENU DIVE, RV
‘ pr RO . /f ANCO
sl [:] NO (seSlperché )

| contepitorl termici vengono aperti immediatamente prima della distribuzione del pasto? ADDETTIA\&)A DISTRIBUZIONE
Ino N°
I contepitori termici utilizzati sono puliti e in buone condizioni? Il tempo trascorso dall’arrivo del pasto alla distribuzione ¢
[Ino [ Imenodito min.%a 10 ¢ 20 min. v[ "] piu di 20 min. 00
4 3 { gz !‘ N ﬁ. \
Il mezzo di trasporto & coibentato e internamente pulito? La durata dell'intero pranzo & ‘ <]
mesia ™ WRESRE % JPRAi,
[ 1st [ ]NO | [menodi3omin. | [tra30e60min. | |piudi60 min. ‘

e Sakou
Nel refettorio sono presenti alcuni dei sistemi di mantenimento della temperatura sotto elencati? 1 Q\Q <

[ |LINEACALDO [ |MANTENITORE [ | SCALDAVIVANDE [ |FRIGORIFERO [ | CONGELATORE

PULIZIA AMBIENTE ED ATTREZZATURE

LABORATORIO | LINEA SERVIZIO | REFETTORIO TAVOLL | SEDE STOVIGLIE PQSATE
BUONA BUONA /%JONA /lZﬁuomA /QBfONA | UONA | ONA
e Pl ) | | Erton | s
[ | MEDIOCRE [ MEDIOCRE [_]MEDIOCRE | [|MEDIOCRE | [ |MEDIOCRE | [ |MEDIOCRE | [ | MEDIOCRE
|| SUFFICIENTE || SUFFICIENTE [ | SUFFICIENTE | [ |SUFFICIENTE| | |SUFFICIENTE| | |SUFFICIENTE | | | SUFFICIENTE
[ ]scarsa [ ]scArsA [ ] scArsA [ ] scarsa [ ]scarsa [ ]scarsa [ ]SCARSA

¢

Eventuali Note

DISTRIBUZIONE PASTI

FFICIENTE E BEN ORGANIZZATO L—_] SUFFICIENTE D CAOTICO E DISORGANIZZATO

MENU DEL GIORNO

DIETE SPECIALI [ ] EFMCIENTE E BEN ORGANIZZATO | ] SUFFICIENTE [ ] cAOTICO E DISORGANIZZATO

Eventuali Note

[ —— :
Sopralluogo esequito in data aé)/%_%v/ﬂ?(% \ ~N r

NOME E COGNOME _'\Tfiw , £ G\(—Q FIRMA @MM
NOME E COGNOME FIRMA

NOME E COGNOME FIRMA




VALUTAZIONE DEL MENU

[ ] NON SUFFICIENTE

[ ] NON SUFFICIENTE

[ ] NON SUFFICIENTE

[ ] NON SUFFICIENTE

_JFRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
TEMPERATURA )ZQALDO [ cALDO []cALDO [ cALpo [ caLbo
] TiErIDO | TIEPIDO L_| TIEPIDO || TIEPIDO [ | TiEPIDO
[ ] FrREDDO PE@IDDO Bﬁ;l)oo [ ] FREDDO [ ]FrREDDO
COTTURA [ ] EccEssIva [ eccessiva [ ] EccEssiva [ ] eccessiva [Jeccessiva
“NADEGUATA [} ADEGUATA I ] ADEGUATA 1] ADEGUATA I ADEGUATA
] SCARSA [ ] scarsa [ ]scarsa [ ] scarsa [_]scarsa
SAPORE )gGRADEVOLE /B(@RADEVOLE /EQGRADEVOLE [ ] GRADEVOLE [ ] GRADEVOLE
“ |1 ACCETTABILE [ | ACCETTABILE [ 1 ACCETTABILE [ | ACCETTABILE | |ACCETTABILE
[ ] NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE
[ ] saLato [ ] saLaTo || sALATO [ ] MATURA
[ TINsipiDO [ ] INstPiDO | TiNsiPIDO | | TROPPO MATURA
[ ] Poco conpiTo []Poco conpiTo | [ | POCO CONDITO [ ] AcERBA
[ImoLto conpito | [] MoLTO CONDITO | [ | MOLTO CONDITO | [ | GUASTA
ggﬁ'im [ ] ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE [ 1 ABBONDANTE [ ABBONDANTE
&FFICIENTE _E@FHCIENTE %UFFICIENTE %JFFIC!ENTE || SUFFICIENTE
[ ]scarsa [ ]scarsa [ 1scarsa [ ]scArsa [ ]scarsa
A G woe | Cwow | Dwow | Do
|| SUFFICIENTE ‘EAFHCIENTE E<UFF|C|ENTE %JFFICIENTE || SUFFICIENTE

[ ] NON SUFFICIENTE

f

e
el St

[]sl

La frutta viene servita a meta mattina?

Il pane & gia presente sui tavoli?

A NO

Eventuali Note

La pasta viene condita in refettorio?

Il pang’servito @ di tipo

X BIANCO [ | INTEGRALE

L'insalata viene condita in refettorio?

Me T ino
lessecd =

L i

I pane & di qualita

lwom [ IMEDIOCRE | |SCARSA

GRADIMENTO DEL PASTO

PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
e | O TA (] 1A ] 1A 1 1A ] 1A
1 Pa 1 PA 1 pA
L] PR Li PR Ll PR
] TR ] 1R N
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RILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL’'ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

[_1INFANZIA DEIMILLE [ ] INFANZIA PETRARCA [ | INFANZIA ROBBIOLO | | PRIMARIA MASCHERPA [ | PRIMARIA 1° MAGGIO

()

|| PRIMARIA ROBARELLO | | PRIMARIA ROBBIOLO [ | SECONDARIA EMILIA % | SECONDARIA TiZiAN

-

MENU % IMEO— SECONDO CON ORNO FRUTTA L DESSERT
o | NEER &\(@a’%&\&l NG -ﬁzﬁv@i

H ~n A A Amtrmaba allicmbavma alal mbbavia ssalombioaa”) nAa in T iR
va € pue Cxpuala ail e usl TLLUIIW DL WIAOLILD ! osAavIDL i
NO (se NO perché ) _E_;_] ‘

Il meny, del giorno corrisponde a quello indicato nella tabella dietetica? PASTI SERVITI NELLA STRUTTURA
Xl s| D NO (se NO perché ) N°
Venyonogerviti menu diversi da quelio indicato neifa tabeiia dietetica (diete speciaii o aitro)? MENU DIVERSI SERVITI
sl [:] NO (se Sl perché ) N° _gz‘

I contenitori termici vengono aperti immediatamente prima della distribuzione del pasto? ADDETTI ALLA DISTRIBUZIONE

[Ino N°
| contenitori termici utilizzati sono puliti e in buone condizioni? Il tempo trascorso dall’arrivo del pasto alla distribuzione &

[ Jno [ Imenoditomin. [ ]tra10 e 20 min. /E@di 20 min.

Il me¥zo di trasporto & coibentato e internamente pulito? La durata dell'intero pranzo &
{1sl [Ino [ [menodi3omin. | Y& 30e60min. | |piudig0 min.
&
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VALUTAZIONE DEL MENU
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[ Jrpococonpito | [ ]Poco conpITo | [ ] POCO CONDITO | [ | ACERBA
[ ]moLto conpito | [ | moLto conpito | [ MoLto conDITO | [ | GUASTA
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[Ist []no [ 1BIANCO [ |INTEGRALE [ ]BUONA [ |MEDIOCRE [ |SCARSA
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RILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL’'ORGANIZZAZIONE DEL SERVIiIO

D INFANZIA DE| MILLE D INFANZIA PETRARCA D INFANZIA ROBBIOLO D PRIMARIA MASCHERPA MPRIMARIA 1° MAGGIO
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La tabella dietetica e ben esposta all'interno del refettorio scolastico? BAMBINI PRESENT! IN REFETTORIO

E/éi [ JNO  (senNO perchs y | N° _Z2e3

I menu del giorno corrisponde a quello indicato nella tabella dietetica? PASTI SERVITI NELLA STRUTTURA

Eﬁ D NO  (se NO perché ) N° _2&)

Vengono serviti menu diversi da quello indicato nella tabella dietetica (diete speciali o altro)? MENU DIVERSI SERVITI !(}é%{\j
'gsi [ INO (sesiperche y | N° M+4< CE LA
I contenitori termici vengono aperti immediatamente prima dalla distribuzione del pasto? ADDETTI ALLA DISTRIBUZIONE

Ks [Iwo o

I contenitori termici utilizzati sono puliti e in buone condizioni? Il tempo trascorso dall'arrivo del pasto alla distribuzione &

‘Bﬁ [ ]no [ ] meno di 10 min. :B\%a 10 e 20 min.  [_|piu di 20 min.

I mezzo di trasporto & coibentato e internamente pulito? La durata dell'intero pranzo

KW [Ino [ meno di 30 min. %a 30 e 60 min. [ | piu di 60 min.

Nel refettorio sono presenti alcuni dei sistemi di mantenimento della temperatura sotto elencati?
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Eventuali Note
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VALUTAZIONE DEL MENU
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[ ] sALaTo | ] saLaTO [ ] sALaTO [ ] maTURA
[ ] INsiPIDO ] INsIPIDO [ ]INSIPIDO | ] TROPPO MATURA
[ Jpococonpito | [}Poco conpito | [ ]Poco conpito | [ ] ACERBA
[_ImoLto conpito | [“]MoLto conpito | [ ]moLto conpito | [ ] GuASTA
Sgg’;g{fé [ ] ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE (] ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE [_] ABBONDANTE
/EguFHCIENTE /‘@_{L}FHOENTE /'E\'(UFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE
[ ]scarsa [ ] SCARSA []scARsA [ ] ScARsA [ ]scarsa
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La frutta viene servita a meta mattina?

\SQ/}DNO

Il pane e gia presente sui tavoli?

>&@ [ INO

Eventuali Note

La pasta viene condita in refettorio?

/Eﬁ [ Ino

Il pane servito e di tipo

JEQANCO [ ] INTEGRALE

[ Ino

L'insalata viene condita in refettorio?
[]si
Il pane & di qualita

[]BUONA /[Z@EDlOCRE [ ]SCARSA
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" {NLEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL'ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

|

[]INFANZIA DEIMILLE || INFANZIA PETRARCA || INFANZIA ROBBIOLO | ] PRIMARIA MASCHERPA <] PRIMARIA 1° MAGGIO

[ PRIMARIA ROBARELLO | | PRIMARIA ROBBIOLO | | SECONDARIA EMILIA || SECONDARIA TIZIANO

MENU |. PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA, - ,i  DESSERT
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La tabella dietetica & ben esposta all'interno del refettorio scolastico?
E sl D NO (seNO perché ) N° ,/_—'_“(._
PASTI SERVITI NELLA STRUTTURA
) No V¢

BAMBINI PRESENTI IN REFETTORIO

Il menu del giorno corrisponde a quello indicato nella tabella dietetica?

r__\l S D NO (se NO perché

Vengono serviti menu diversi da quello indicato nella tabelfa dietetica (diete speciali o aftro)?

MENU DIVERSI SERVITI

- A

Eventuali Note

st N0 (sestperens 7L NONNTCD 70 5 CEl VAL y | N° — :
| contenitori termici vengono aperti immediatamente prima della distribuzione del pasto? ADDETTI ALLA DISTRIBUZIONE
(st Ao N®
| contenitori termici utilizzati sono puliti e in buone condizioni? Il tempo trascorso dall’arrivo del pasto alla distribuzione
si [ ]No [ Imenoditomin. [ Jtrat0e20min. [ |piudi20 min,
- mezzo di trasporto & coibentato e internamente pulito? La durata dell'intero pranzo &
[Ist [no [ 1 meno di 30 min. [ |tra 30 e 60 min. [ piu di 60 min.
Nel refettorio sono presenti alcuni dei sistemi di mantenimento della temperatura sotto elencati?
[</LINEA CALDO [ ]MANTEMITORE [ SCALDAVIVANDE [ ] FRIGORIFERO [ ] CONGELATORE
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