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RILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL’'ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

[ ] INFANZIA DEI MILLE

[ ] PRIMARIA ROBARELLO [_] PRIMARIA ROBBIOLO

(] INFANZIA PETRARCA

[]INFANZIA ROBBIOLO

[ ] SECONDARIA EMILIA

[SKPRIMARIA MASCHERPA [ ] PRIMARIA 1° MAGGIO

[ ] SECONDARIA TIZIANO

MENU PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
DEL  |BSND N [Pl OC SUNES /MAANDAR AN
GIORNO = == ‘F\C)ex\}(_) N o\ (Ve 6 Vi

La tabella dietetica & ben esposta all'interno del refettorio scolastico?

E:Si [C]NO  (seNO perche

Il menu del giorno corrisponde a quello indicato nella tabella dietetica?

E’Si D NO (se NO perché

Vengono serviti menu diversi da quello indicato nella tabella dietetica (diete speciali o altro)?
[Isi [INO  (sesiperche CXARCA -~ NO CAORE - A0 AW E REARA )
N TN O

| contenitori termici vengono aperti immediatamente prima della distribuzione del pasto?

(st [Ino

BAMBINI PRESENTI IN REFETTORIO
N S\

PASTI SERVITI NELLA STRUTTURA
Ne 3|

MENU DIVERSI SERVITI

N° O\

ADDETTI ALLA DISTRIBUZIONE

-

| contenitori termici utilizzati sono puliti e in buone condizioni?

Ddsi [no

Il mezzo di trasporto e coibentato e internamente pulito?

‘Es] []no

Il tempo trascorso dall'arrivo del pasto alla distribuzione &

&meno di 10 min. D tra 10 e 20 min. D piu di 20 min.

La durata dell'intero pranzo e

[:] meno di 30 min. I____] tra 30 e 60 min. [:] piu di 60 min.

Nel refettorio sono presenti alcuni dei sistemi di mantenimento della temperatura sotto elencati?

TS UNea caLDO

[ ] MANTENITORE

[ ] SCALDAVIVANDE

[_]FRIGORIFERO

[ ] CONGELATORE

PULIZIA AMBIENTE ED ATTREZZATURE

LABORATORIO LINEA SERVIZIO REFETTORIO TAVOLI SEDIE STOVIGLIE POSATE
™ BUONA BUONA [*J suoNA BUONA [suona BefBUONA [ BUONA
[ ] MEDIOCRE [ ] MEDIOCRE [ImepiocRe | [ ]mepiocRe | [ ]MEDIOCRE | [_]MEDIOCRE | [_|MEDIOCRE

[ ] SUFFICIENTE

[ ]scaArsa

[ SUFFICIENTE

[ ]scARSA

[ ] SUFFICIENTE

[ ] scARsA

[ ] SUFFICIENTE

[]scarsa

(] SUFFICIENTE

[]scarsa

[ ] SUFFICIENTE

[]scarsa

Eventuali Note _T= MR KTNES, RaSo cF Rl TS ?‘S\\N"&, &

[ ] SUFFICIENTE

(] SCARsA

TASo NN GRS TWUA W&ol

YA &

DISTRIBUZIONE PASTI

MENU DEL GIORNO  [_JEFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO

DIETE SPECIALI [ ] EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO

Eventuali Note

(] SUFFICIENTE

[ ] SUFFICIENTE

D CAQTICO E DISORGANIZZATO

D CAOTICO E DISORGANIZZATO

Sopralluogo esequito indata \S /Ao /&S

. SO AN,
NOME E COGNOME __ AU 1SS mONSNTTY

FIRMA

NOME E COGNOME

FIRMA

NOME E COGNOME
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VALUTAZIONE DEL MENU

PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
TEMPERATURA. | Sdcarbo ] caLpo [] caLbo ] caoo []catpo
[]mieripo [] Tieribo ™ TiEriDO (] meripo []TiEriDO
(| FREDDO [ FrREDDO [ ]FreDDO (] FrReDDO [_]FreDDO
COTTURA, [ Jeccessiva [ ] EccEssiva [ Jeccessiva [ ] EccEssiva [ JEeccessiva
g ADEGUATA ] apEGUATA @ ADEGUATA (] ADEGUATA (] ADEGUATA
[]scarsa []scarsa [ ]scArsa [ ]scarsa [ ]scarsa
SAPORE [] GRADEVOLE ‘@ GRADEVOLE ngRADEVOLE ] GRADEVOLE [] GRADEVOLE
@ ACCETTABILE [ ] ACCETTABILE [] ACCETTABILE [ ] ACCETTABILE ] ACCETTABILE
[ ] NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE | [ |NON GRADEVOLE | [ ] NON GRADEVOLE | [ |NON GRADEVOLE
[ ]saLaTo [] saLato [ ]sALaTO (] MATURA
[ TinsipiDO []nsiPiDO [ ]insiPiDO [ ] TROPPO MATURA
[Jroco conpimo | [ ]pococonpito | []rococonpito | [ ] ACERBA
[ Imowro conpito | [ ]moLto conpimo | [ ]moLto conoito | [ ] GUASTA
ggﬁggm [ ] ABBONDANTE ] ABBONDANTE [] nBBONDANTE [ ] ABBONDANTE [] aBBONDANTE
SUFFICIENTE @ SUFFICIENTE K] surricienTe [ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE
[] scarsa []scarsa []scarsa []scarsa []scarsa
g‘L%D;z'LCE []suono []suono []suono [ suono []suono
[_] SUFFICIENTE [ SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ sUFFICIENTE
[_]NON SUFFICIENTE | [_] NON SUFFICIENTE [ ] NON SUFFICIENTE | [ ] NON SUFFICIENTE | [_] NON SUFFICIENTE

La frutta viene servita a meta mattina?

E/si [Ino

Il pane & gia presente sui tavoli?

(st [Ino

La pasta viene condita in refettorio?

(st []no

Il pane servito e di tipo

[ IBiaNCO []INTEGRALE

[(Ino

L'insalata viene condita in refettorio?
Clsi
Il pane e di qualita

[ ]suona

[ IMEDIOCRE [ | SCARSA

Eventuali Note .\ /AT OGS (e MGG '\j—EfEC/}‘l:: \( O 'E\ "?Eibh’;
coSA N EROTRA . SENPLCOIMENTTE. \ 2 TSR ie
Mol T T=MDs A GUACCHERARS & 3\ TN (conNTERMAT o
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GRADIMENTO DEL PASTO

PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
ek | O T = ™ K 0 m 0 m
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RILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL’'ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

[]INFANZIA DEIMILLE ~ [_]INFANZIA PETRARCA [ | INFANZIA ROBBIOLO

[ ] PRIMARIA MASCHERPA || PRIMARIA 1° MAGGIO

IERLO

@ Csi ]SLNO (se NO perché )%A'( & %‘L\L \

Il menu del giorno corrisponde a quello indicato nella tabella dietetica?

m NO (se NO perché :

i
)
Vengono serviti menu diversi da queiio indicato neuafueua dietetica {diete §vﬁcmll o altro)?
DS! DNO ( se Sl perché Nl ‘VONC

| contenitori termici vengono aperti immediatamente prlma della dlstrlbuzione del pasto?

[Ino

sl

|| PRIMARIA ROBARELLO | | Hmwyu ROBBIOLO | | SECONDARIA EWiLIA XSECDNDAR]A TIZIANO
MENU Q{r P IMO + SECONDO(O % NTORNO‘gD 2 FRUTTA DESSERT
DEL > WO — e} AN
clorno | \[eraull| ARROM 1S | Banhn
La tabelia dietetica & ben esposta ali'interng del refettorio scolastico? MBINI PRESENT! IN REFETTORIO

PASTI SERVITI NELLA STRUTTURA
NO

MENU Um-_Ri' SERVITI

NO

ADDETTI ALLA DISTRIBUZIONE
N° '

I contenitori termici utilizzati sono puliti e in buone condizioni?
[Ino

Il mezzo di trasporto @ coibentato e internamente pulito?

[ ] meno di 10 min.

La durata dell'intero pranzo &

Il tempo trascorso dall'arrivo del pasto alla distribuzione &

[ ] tra10 e 20 min.

Xpiu di 20 min.
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(DQ [Mno | lmenodi30 min. | |tra30e60 min. | |piudi60 min.

Nel refettorio sono presenti alcuni dei sistemi di mantenimento della temperatura sotto elencpti?

[ JLINEA CALDO [ | MANTENITORE CALDAVIVANDE [ [ FRIGORIFERO [ | CONGELATORE

PULIZIA AMBIENTE ED ATTREZZATURE

LABQBATORIO | LINEA SERVIZIO | REFETTORIO TAVOL SEDIE STOVIGLIE PQSATE
/quom\ BUONA ,ZGUONA MONA |MNA /ZEUONA mUONA

[ ] MEDIOCRE [ ] MEDIOCRE [ |MEDIOCRE | [ |MEDIOCRE | [ |MEDIOCRE | [ |MEDIOCRE | [ ] MEDIOCRE
[ ] SUFFICIENTE | | SUFFICIENTE [ | SUFFICIENTE | | | SUFFICIENTE ; [ | SUFFICIENTE | | |SUFFICIENTE | | | SUFFICIENTE
[_]SCARsA | [ ]scarsa []scarsa [ ]scarsa [ ]scArsA [ ]scArsa ] SCARSA

LR bQL/CQm\

Eventua/h{lj;;\ A aétgg%(‘\\g/\\eo (\ %
XeAHe, G VK 0 SRR B
2,V ‘*\Q/( OB FER0

\Dlsmlauzmn( PASTI

MENU DEL GIORNO [ ] EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO FFICIENTE [ cAOTICO E DISORGANIZZATO

DIETE SPECIALI D EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO trj SUFFICIENTE

NON  HBpNg |

[ ] cAOTICO E DISORGAN

Graep &

ATO

Eventuali Note

Sopralluoqo esequito in data / LD/ % — ( /’/,_,___9__>

NOME E COGNOME | PT\QI A‘ UU\A | LG g0 « . ™
NOME E COGNOME - FIRMA

NOME E COGNOME FIRMA




oVALUTAZIONE DEL MENU o

Q}&%RIMO 65/ ,é}comoo CONTORNOS© FRUTTA DESSERT
TEMPERATURA | _FTcaLDo D‘CALDO []cALpo []caLbo [leaLbo
[_| TIEPIDO __| TIEPIDO (Qnﬁ')o I TIEPIDO | TiEPIDO
[ ] FreDDO [ ] FREDDO [ ] FrREDDO _L}#reDDO [ ] FrEDDO
COTTURA [ leccEssiva [ 1Eeccessiva [ ]EccESSIVA [ EccEssIva [ JEccessiva
LARDEGUATA %DEGUATA A ADEGUATA || ADEGUATA [ apEGUATA
[ ] scARsA [ ]scarsa [ ]scARsa [ ] scARsA [ ]scarsa
SAPORE /BG/RADEVOLE ;,GMEEVOLE MEVOLE P@RADEVOLE [ ] GRADEVOLE
(E [ | ACCETTABILE || ACCETTABILE || ACCETTABILE ‘1 [ | ACCETTABILE | | ACCETTABILE
[ | NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE | | |NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE | | |NON GRADEVOLE
[ ] saLaTO [ ] saLato [ ] sALaTO [ ] MATURA
[ TinsiPIDO [ ] INsIPIDO |1 INsiPIDO [ | TROPPO MATURA
[ ] Poco conpiTo [ "] roco conpito | [ ] POCO CONDITO [ ] AcERBA
[]moLro conpito | [ | moLto conpITo | [ | MOLTO CONDITO | [ | GUASTA
ggg’;gm [ ] ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE ] ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE
MFICIENTE Mcmms /Q/SGFFICIENTE /Ej{mcmms || SUFFICIENTE
\ [ ]ScARSA ; [ ]scarsa [ 1scArsA [ ]scarsa [ ]scArsa
g'L%DELZ\'LCé [ TsuoNo [ BUONO [1suoNo [1BUoNO [ Tsuono
|| SUFFICIENTE {__| SUFFICIENTE || SUFFICIENTE || SUFFICIENTE || SUFFICIENTE

[_] NON SUFFICIENTE | [ ] NON SUFFICIENTE | [ | NON SUFFICIENTE | [ | NON SUFFICIENTE | [ | NON SUFFICIENTE
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La frutta yiene servita a meta mattina? La pasta viene condita in refettorio? 'indalata viene condita in refettorio?

Il pane & gia presente sui tavoli?
[Isl %o

Eventuali Note

Il pane servito & di tipo Il pane & di qualita

BIANCO [ |INTEGRALE UONA [ |MEDIOCRE | |SCARSA

GRADIMENTO DEL PASTO
PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
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RILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL'ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

D INFANZIA DEI MILLE

(] INFANZIA PETRARCA

D INFANZIA ROBBIOLO

[_] PRIMARIA MASCHERPA [ ] PRIMARIA I° MAGGIO
[_] PRIMARIA ROBARELLO B/PRIMARIA ROBBIOLO [ ] SECONDARIA EMILIA [ ] SECONDARIA TIZIANO

MENU p%tSE?"\M%L SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
DEL o Bop—pd haeoe | Carore e

si [Ino

La tabella dietetica @ ben esposta all'interno del refettorio scolastico?

Q N| D NO (seNO perché

I’ menu del giorno corrisponde a quello indicato nella tabella dietetica?

Si [INO (seNO perche

Vengono serviti menu diversi da quello indicato nella tabella dietetica (diete speciali o altro)?

ZS] I:] NO (seSlperché

I contenitori termici vengono aperti immediatamente prima della distribuzione del pasto?

BAMB‘NI] PRESENTI IN REFETTORIO
N° llub SJXDI*JE >0

Wy

_—~  @ad

PAST! SERVITI NELLA STRUTTURA

Ne_ 3%3 + 22 Yes]

MENU DIVERSI SERVITI

N 'R Tk SV e g

ADDETTI ALLA DISTRIBUZIONE

NS SV

> &0

Qsl [Ino
Lsi [Ino

7] UNEA CALDO

[ MANTENITORE

I contenitori termici utilizzati sono puliti e in buone condizioni?

I'mezzo di trasporto & coibentato e internamente pulito?

(] SCALDAVIVANDE

Il tempo trascorso dall‘arrivo del pasto alla distribuzione &

[ ] meno di 10 min.

La durata dell'intero pranzo &

D meno di 30 min. ]:[ tra 30 e 60 min. D piu di 60 min.

[ ] FRIGORIFERO

Nel refettorio sono presenti alcuni dei sistemi di mantenimento della temperatura sotto elencati?

[]tra10 e 20 min.

[ ] CONGELATORE

[ 1piu di 20 min.

PULIZIA AMBIENTE ED ATTREZZATURE

Eventuali Note

LABORATORIO LINEA SERVIZIO REFETTORIO TAVOLI SEDIE STOVIGLIE POSATE
[T BUONA ["Isuona (] Buona [Isuona RETY []Buona [Isuona

— ] MEDIOCRE [FMepiocre [} mepiocre [_Imepiocre | [CImepiocre | [JMebiocRe | [Jmepiocre
[ ] SUFFICIENTE [ ] surFICIENTE (] surricienTe | [] surricienTe | [ ] SUFFICIENTE | [ ] SUFFICIENTE (] surriciENTE
[ ]scarsa []scarsa [ ]scarsa [ Iscarsa []scarsa []scarsa [ ]scarsa

NS

[

J

T USElonoUZNS o S
Moo UUme |\ €67, Sh

Rty ot Yoot OO T b (G TRIBUZIONE PASTI

MENU DEL GIORNO [AEFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO

[_] SUFFICIENTE

(] EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO [_JSUFFICIENTE

Eventuali Note %\}A'b UENU SQG('-&U? %CO SAS VAT N QSC,\\\O D\

EET e (nTanNaTD .
- 5 g
Sopralluogo esequito indata 25 / _N /_2.2S "
= HRMAS’{‘ /r—
FIRMA

[ ] caoTico E DISORGANIZZATO

DIETE SPECIALI [ caoTico E DISorRGANIZZATO

NOME E COGNOME __ 0l =oAL BYSVN

NOME E COGNOME

NOME E COGNOME

FIRMA
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VALUTAZIONE DEL MENU

PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
TEMTERATURA ["]caLpo [] caLbo []caLbo (] caLpo [Jcapo
64 _F]meripo [] mePiDo [ TiEPIDO [1TieriDo [ITiEPiDO
[IrrebDO (/1 FrReDDO [IFrReDDO (] FrReDDO [ rReDDO
COTTURA [Jeccessiva [ Jeccessiva [ Jeccessiva (] eccessiva [Teccessiva
[Aapecuara [_] ADEGUATA [ JABEGUATA _ 1 aDEGUATA [ ] AbEGuATA
Non & PLACHTe
[]scarsa [ ]scaArsA [ Jscarsa []scarsa []scarsa
SAPORE [ ] crADEVOLE [ ] GrADEVOLE (] GRADEVOLE [ GraDEVOLE [T craDEVOLE
Q{ACCETTABILE T AcCETTABILE ACCE%I’L\E) [ ] ACCETTABILE [ ] AcCETTABILE
[ INON GRADEVOLE | [ ] NON GRADEVOLE [_INON GRADEVOLE | [ ] NON GRADEVOLE []NON GRADEVOLE
[ ] sALato [] saLato [ ] saLato [] maTURA
[JinsiPiDo [T nsipiDo [ ]insiPiDo [] TROPPO MATURA
[Jpoco conpito | []Poco conpito [ Jpoco conpiro | [ ] Acersa
[]moLto conpito | [ ] MoLTo conpiTo [ moLro conpito | [ ] cuasTa
gg’a’;gm [ ] ABBONDANTE [ ABBONDANTE (| ABBONDANTE [ ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE
[_¥SUFFICIENTE T SUFFICENTE [CIsurriciente [ ] SUFFICIENTE [T surFICIENTE
[]scarsa []scarsa [ ]SCARSA []scarsa [Jscarsa
g:_‘:)DB'i'& [Tsuono []Buono [Isuono [Isuono [ Tsuono
[_FsurricienTe [_1 suFrICIENTE FsurricienTe [1 surFiciEnTE [T surrICIENTE
(] NON SUFFICIENTE | [ ] NON SUFFICIENTE | | ] NON SUFFICIENTE [_] NON SUFFICIENTE | [ ] NON SUFFICIENTE

st [Ino

{;}-si [Ino

Yoe

La frutta viene servita a meta mattina?

Il pane é gia presente sui tavoli?

La pasta viene condita in refettorio?

§i [Ino

[¥sianco  [] INTEGRALE

L'insalata viene condita in refettorio?

/Eﬁ [Ino

Il pane servito e di tipo Il

pane e di qualita

[ ]BUONA [ _JMEDIOCRE [ ]SCARSA

Eventuali Note 1= _(n\0o& Lsitenys Cpupoe PoRARBILNSISTE T SSwro  Y&Sc

\%@l& el ATORNO  BORVAND ONA SEFefTS Honluo Qe LB

IR

v)

Yo S oo pans Reiiafe Roman i w 4 el e Moesme Insdastage DN
PR20\ vszae [ Waney S O Oao INSeSmaer (=S Scmvnng]
Az e & aqeno” BaonNe  NOECIE V[ focs BoncdCon
GRADIMENTO DEL PASTO
PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT

INDICE DI
GRADIBILITA L] TA L] 1A (] 1A L1 1A (] 1A

Dz [ pa ] Pa [1 Pa (1 Pa
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RILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL’ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

(] INFANZIA DEI MILLE [T INFANZIA PETRARCA jZT INFANZIA ROBBIOLO

[T PRIMARIA ROBARELLO [T PRIMARIA ROBBIOLO

(] PRIMARIA MASCHERPA [_] PRIMARIA 1° MAGGIO

D SECONDARIA EMILIA D SECONDARIA TIZIANO
- _ PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
ASTE O RO o DeoTE veua
?3&\%@\ 3ol SBGIONAT | NUSuNE

La tabella dietetica & ben esposta all'interno del refettorio scolastico?

/ZTS] D NO (seNO perché
I menu del giorno corrisponde a quelio indicato nella tabella dietetica?
SI D NO (seNO perché
Vengono serviti menu diversi da
/eri [INO  (sesiperche

I contenitori termici vengono aperti immediatamente

i [Ino

quello indicato nella tabella dietetica (diete speciali o altro)?

| ONe 2

prima della distribuzione del pasto?

NO

ADDETTI ALLA DISTRIBUZIONE

BAMBINI PRESENTI IN REFETTORIO
L (VR R NN PP RN
PASTI SERVITI NELLA STRUTTURA

| N_V 28

MENU DIVERSI SERVITI

| contenitori termici utilizzati sono puliti e in buone condizioni?

Nel refettorio sono presenti alcuni dei sistemi di mantenimento della temperatura sotto elencati?

[@luNeacabo  [SYManteniTore [_] SCALDAVIVANDE [ ] FRIGORIFERO

Il tempo trascorso dall‘arrivo del pasto alla distribuzione e

[Isi [Ino [ ] meno di 10 min. [ tra10 e 20 min, [ piu di 20 min.
I'mezzo di trasporto & coibentato e internamente pulito? La durata dell'intero pranzo e
Adsi [Ino

eno di 30 min. [:] tra 30 e 60 min. D piu di 60 min.

DIETE SPECIALI [ EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO [>surricienTe

Eventuali Note 1O \Ra/er, Dy Yoty

[_] coneELATORE
PULIZIA AMBIENTE ED ATTREZZATURE
LABORATORIO LINEA SERVIZIO REFETTORIO TAVOLI SEDIE STOVIGLIE POSATE
[JBuona [IBuona []suona []Buona [JBuona [Isuona [] Buona
MEDIOCRE [ MeDIOCRE MEDIOCRE | [_}MEDIOCRE [ mebiocre %DIOCRE E/MEDIOCRE
[] SurFICIENTE []surricienTe [T surricienTe | [ surricienTe (I surricienTe | [ ] surricienTe [] SUFFICIENTE
[]scarsa [Iscarsa [ ]scarsa [[]scarsa [ ] scarsa []scarsa [Iscarsa
Eventuali Note _'Y‘L—eri\ééxﬁx A AN ¢ \ RS —
DISTRIBUZIONE PASTI
MENU DEL GIORNO [_]EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO [ surriCiENTE [_] cAOTICO E DISORGANIZZATO

D CAOTICO E DISORGANIZZATO

Yoo Sesdate - S pro

e (GkGEés  Toro ToTO

\MTG&ML\\, e \'aiMme o SRAENCWNTAR,

Sopralluogo esequito in data 25/ _€ 25285
NOME E COGNOME _ L U=l o, %AAA

FIRMA
NOME E COGNOME FIRMA
NOME E COGNOME FIRMA
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VALUTAZIONE DEL MENU

(] NON SUFFICIENTE

[_] NON surFiciEnTE

(] NON SuFFICIENTE

[_] NON SUFFICIENTE

PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA | DESSERT
TEMPERATURA | [ carpo []caLbo [JcaLpo [] caLbo [lcapo
A _Q(;EPIDO [] TErPiDO []TiEPiDO [] miepiDo []TiePiDo
[]Frebpo /] FRebDO ZF/REDDO [] FreDDO [_]FreDDO
COTTURA [Jeccessiva [ ] eccessiva [Jeccessiva [Jeccessiva [Jeccessiva
[/] ADEGUATA {;YADEGUATA (] ADEGUATA [] ADEGUATA (] abEGUATA
[]scarsa [] scarsa [ ]scarsa []scarsa []scarsa
SAPORE (] craDEVOLE [] GraDEVOLE [_] GRADEVOLE (] GRADEVOLE [] GrRADEVOLE
Jﬁ ACCETTABILE [_YAcCETTABILE [ ] ACCETTABILE [ ] AcceTmaBILE []AcceTTaBILE
‘ CALSTE
[ ]NON GRADEVOLE | [ ] NON GRADEVOLE ] N&(\;}R% 3 [_] NON GRADEVOLE | [ ] NON GRADEVOLE
[] sALato [] saLato []saato — | []matura
(] NsipiDo ] nsipipo [ ]iNsiPiDO [] TRoPPO MATURA
[Jpococonpito | [ roco conpito [[Jroco conpito | [ ] acersa
[_]moLro conpito | [ ] moLto conpito []moLto conpito | [ ] cuasTa
ggé’;gm [ ] ABBONDANTE [] ABBONDANTE [ ] aBBONDANTE [_] ABBONDANTE [] ABBONDANTE
A surricienTe [_¥SurriciEnTE [ASurFICiENTE [] surricienTE [ ] SUFFICIENTE
[_]scarsa []scarsa []scarsa [] scarsa []scarsa
g't’%i:_‘g [Isuono [Jsuono [Isuono [1suono ["Isuono 1
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